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KAVA-ZRNO, KTORE SA STALO LEGENDOU

Autorka textu: G. Baiguera

Kéva ako ndpoj md svoje korene v dév-
nych dobdch, ¥iri sa svetom a pohybuije sa
na pomedzi medzi pravdou a legendou.

A prave legenda rozsirend v zdpadnom
svete ndm rozprdva o etiépskom pastierovi
menom Kaldi, ktory si pocas pasenia svoj-
ho stéda viimol, Ze ovce si po bobuliach,
ktoré Zuvajo, nebyvalo &ulé. Bol zvedavy
a skusil taktiez ochutnaf plod nezndmeho
zeleného kra. A pretoZe si viimol, Ze mu
prind3a uréité opojenie, rozhodol sa pri-
niest ho dervidovi. Ten po vypoluti celé-
ho pribehu ihned hodil bobule do ohfiq,
pretoze ich povaZoval za hriedne. Prijem-
nd véia, ktord bobule vydévali, priméla
dervida k tomu, aby ich z ohfia nakoniec
vytiahol a rozdrvil a potom zalial prach
vodou. Tak vznikla prvd $dlka kdvy.

Ako je zndme, legendy si vyplodom fan-
tdzie, zanechdvaji viak stopu v histérii
[udstva. Zd4 sa viak logické, ze prave
v Etiépii boli prvykrét rozpoznané pozi-
tivne vlastnosti kdvy a Ze sa tento ndpoj
prvykrét rozsiril prdve medzi mnohymi af-
rickymi kmefimi.

Podla vietkého sa kdva pred tym, nez sa
z nej stal ndpoj, mlela, miesala a pridéva-
la do miky na pripravu peéiva, ktoré sa
jedlo na cestdch a pred bojom. Je isté, ze
kéva ako ndpoj mé neprilid dlhi histériu,
ktord sa v Eurépe zaéala pisaf ,az" pred
Styristo rokmi.

Ako sa zdd, ako prvi prazili kdvu okolo roku
1300 Arabi, ktori ju pravdepodobne naku-
povali v Etiépii a neskér ju pestovali v Jeme-
ne. Ké&va sa masovo roz3irila vdaka osman-
skym Turkom, ktori ju priniesli najskér do
svojej rozlahlej ride a potom aj do Eurépy.

Priamo do Eurdpy sa kdva dostala okolo
roku 1600 po porazke Osmanov pri Viedni.
Prva eurépska kaviaref sa otvorila v roku
1645 v talianskych Bendtkach.

Konzumdcia népoja sa 3irila tak nevidanou
rychlosfou, Zze uZ v roku 1700 si kdvu v ce-
lej Eurépe oblibila a poznala predoviet-
kym vys3ia trieda a 3lachta.




CHUT KAVY-OD RASTLINY K SALKE

Na poiatku vietkého je kdvové zrno, se-
meno vznesenej rastliny pévodom z Etié-
pie. Ide o ker s lesklymi zelenymi listami,
ktory méze dordst do vysky dvandst met-
rov. Kvitne dvakrét az trikrét roéne a jeho
ruzové a biele kvety jemne vofiaji po jaz-
mine. Plody, ktoré sa podobaiji ceredniam
(takto ich skutoéne nazyvaiji profesiondli),
sa objavuju priblizne osem mesiacov po
odkvitnuti a zberajl sa ruéne. Kazdé &e-
re$fia obsahuje dve zrnd svetlozelenej
farby v tvare pologule s pozdiznou ryhou.
Vzhlad, aky pozndme my, ziskaji zrnd az
po prazeni.

Pouzivané odrody kdavy st Arabica a Robus-
ta: prvé sa vyznaduje plochymi a pretiahnu-
tymi zrnami, druhd potom okrhlymi zrnami.
Arabica je vofiavé a prijemne kysld, zatial
o Robusta, ako Eiastoéne napovedd jej né-
zov, je pInd, horkd a md vysoky obsah kofe-
inu. Odrodou kdvy to viak nekonéi. Medzi
délezité kroky patri aj praZenie, pri¢om far-
ba zrna méze byt zarovef prvym vodidlom
pre pouzitie kavy. Zrno, kioré mé peknd hne-
d farbu, je mozné napr. pouzit na pripravu
caffé lungo alebo americano. Pri vy$iom
stupni prazenia ziskame tmaviie zrno a fen-
to stupefi prazenia je najlep3i na pripravu
espressa z kdvy Arabica, ktord sa pestuje vo
velkych nadmorskych vyskach. Zrmo tmavo-
hnedej, takmer ¢iernej farby, je vhodné na
pripravu kévy v neapolskom tyle.

Kol'ko kofeinu je v jednej 3dlke?
Obsah kofeinu v kéve sa velmi Ii§i podla
spdsobu pripravy. Jedno espresso obsahuje

priblizne 6 - 7 g kdvy a extrahuje sa pri fiom
80 % kofeinu, éo zodpovedd 80 - 90 mg/
3dlka. Na pripravu kavy moka sa pouziva
v priemere 5 - 8 g kdvy a exirahuje sa 95 %
kofeinu, o zodpovedd 80 - 120 mg/3dlka.

Hlavné odrody kdvy taktiez uréujo dve
nosné chute kdvy: kyslosf a horkosf. Prvé
chuf je charakteristicka pre druh Arabica
a ide o pseudokyslosf spésobend boha-
tym spektrom arémy tejto odrody. Horkosf
ie, naopak, osobitou vlastnosfou Robusty,
ktord je velmi bohatd na kofein a je zod-
povednd za chuf podobni &okoldde, kto-
rd prefrvdva aj po konzumdcii.

sU v sG&asnosti na trhu dostupné, je tvore-
nd zmesou zfn rézneho pdvodu. Tvorenim
kévovych zmesi ziskavajl prazidi vyvézeny
produkt, ktory ponika spravnu intenzitu
chuti, dlzku dochuti v Ustach, arému a véniu.

Kévovd zmes teda musi byf spravne vy-
vazend, ¢o sa obvykle docieli zmie$anim
sladkych a silnych kav s éokoléddovou aré-
mou alebo vyzretej chuti s kyslej$imi druh-
mi, pricom bude vzdy prevaZzovat jeden
alebo druhy aspekt, ktory udava charakter
celej zmesi.

Kdvovnik

Ide o velmi chdlostivi rastlinu: neznésa vy-
soké teploty, uprednostfiuje pédy bohaté
na minerdly, mé rada slnko, ale neznesie
ho vo velkom mnozstve denne. Existuje
viac nez 60 druhov kdvovnikov, ale iba
asi dvadsaf z nich je mozné uplatnif na
komeréné pouzitie, aj ked’ &asto s nizkym
vynosom. Prefo je svetovd produkcia za-
loZzend predovsetkym na dvoch druhoch:
Coffea Arabica Linné, pévodom z Etidpie,
a Coffea Canephora Pierre (najzndmejsia
je Robusta), ktord bola prvykrdt objavend
v Kongu.




PRIBEH KAVOVEHO
ZRNA - CESTOU
ZA JEHO VONOU...

Kolki z v&s, milovnikov kdvy, sa réno
prebudia az po tom, &o vds v nose
postekli jej véia? Pravdepodobne vés
nie je mdlo. Kdva je skratka mild stali-
ca, ktord sprevadza nade kazdodenné
aktivity. PoloZili ste si viak niekedy otdz-
ku, ktoré kdva je najvonaveisia? Tu je
odpoved: vifazom je espressol Ziadny
iny spdsob pripravy, &i uz je to moka,
napoletana, prekvapkdvand kdva, do-
lievanie, ¢i varenie, sa nemdze vyrov-
naf aromatickému komplexu kavy, kto-
rd je pripravend z prave namletych zfn.
Priprava espressa umoZiiuje zachovaf
kévové zrno, ktoré je zdkladom kdvy,
bez zmeny vlastnosti, vdaka &omu si
vychutndme jej intenzivnu véiu. Podme
spolo¢ne zistit nieo viac o pévode ké-
vovych zfn.

Ké&vové zrnd s6 po rope druhou naj-
viac obchodovanou komoditou na sve-
te. Vzrastajica obluba tohto népoja
a jeho silna ekonomickd pozicia prispe-
li k rozsireniu plantdzi odréd Coffea
Arabica a Coffea Robusta v tropickom
pdsme vietkych svetadielov.

V tychto teplych krajindch s exotickym
nddychom prebiehaji prvé fézy spra-
covania zrna: zber, fermentdcia, susenie
a triedenie podla velkosti, tvaru a farby.

Kavové ceresne (botanicky késtkovice)
sa zberaju z rastlin kdvovnika. Po krét-
kom &isteni a ponoreni do vody sa zrnd
vylipnu z duZiny, rozprestri na slnku
a obracaji sa, pokym nevyschni. Nie-
kedy sa susi celd Eerefia a vynechdva

sa macerdcia vo vode, ktord je v horicich
pestovatelskych oblastiach velmi cennym
a nedostatkovym artiklom. Nachddzame
sa fotiz v trépoch a tunajsia klima umozZiuje
docielif vysu3enie za kratky éas, maximdlne
za tyZdef.

Po starostlivom friedeni, ktoré sa vykondva
ruéne, je surové a zelené kdvové zmo pri-
pravené na vsypanie do vreca. Hovorime
o sldvnom jutovom vreci, ktoré ste uz uréite
mali moznosf vidief v niektorej praziarni. Co
je na tomto vreci tak zvld3ine? Predovietkym
materidl: juta je rastlinné vldkno tropického
pdvodu, tkané s riedkou dostavou, &o umoz-
fiuje surovym kavovym zrdm dychaf.

Teraz sa vrafme spéf k procesu vyroby
kavy. Na pociatku daliej Zivotnej fazy
zrna stoja vrecia so Standardnou hmotnos-
fou Sestdesiat kilogramov. Zrnd sa v nich
prepravuji do pristavov na zdpade, kde
ich budd skdmat znalci, ktori posddia ich
prisludnost, pokial ide o druh a pévod.
Praziarne, ¢asto malé a vynikajice pod-
niky, s0 pripravené investovat do ndkupu
tych najlepich vriec a pokraéovaf v spra-
covani zrna, aby sa premenilo na tak ob-
[6beny ndpoj. V praziarfiach, kde sa kdva
prazi v tradiénych bubnovych prazi¢kéch
alebo v modernych zariadeniach so vzdu-
chovou konvekciou, kde sa z nej tvoria
kavové zmesi alebo sa ponechdva ako
jednodruhovd kéva a bali sa ako zrnkové
kdva na konzumdciv, ziskava zrno svoje
charakteristické rysy.

Ked' budete pocuf slovo ,espresso”, vaé-
Sina z vés si zrejme ihned vybavi $alku
kdvy v bare. Dnes mézeme nadfastie
vdaka plnoautomatickému kdvovaru na
espresso ziskaf aj v domdcnosti kdvu plnej
chuti, pokryti velmi jemnou a zamatovou
cremou oriedkovej farby, akd pripravujd
ti najlepsi baristi. Tento typ kévovaru je

vybaveny zdasobnikom na zrmé a vypista
kdavu tlakovou silou. Ide o jednoduchy me-
chanizmus, ktory je viak schopny pripravif
t6 najvonaveijiiv kdvu.

Pravdepodobne sa pytate, &im je tento spd-
sob pripravy kévy tak vynimoény.

Pravdupovediac, princip je velmi jednodu-
chy: hlavnou vyhodou tychto kévovarov
ie skutoénosf, Ze meld kévové zméd v oka-
mihu pripravy, & umozni plné rozvinutie
organoleptickych vlastosti kazdého zrna.
V pripade namletej kévy potom, naopak,
nevyhnutne dochddza k ur&itému poklesu
kvality, pretoZe aromatické molekuly kévy so
prchavej povahy. Pri kazdom kroku, od oka-
mihu, ked sa otvori balenie, aZ po vsypanie
kévy do filtra, sa mletd kéva pri reakcii so
vzduchom znehodnocuie, pretoZe aréma sa
§iri do okolia na tkor arémy v 3dlke.

Informécia na zdver: plnoautomatické ké-
vovary umoziuji vyber vysokokvalitnych
zmesi alebo jednodruhovych kav, ktoré
ndm najviac vyhovuji. MéZzeme pozorovaf
zrnd a kontrolovaf ich celistvost. Odmenou
ndm bude vofavd a plnd kava, ktord nds
vietkych premeni na nad3enych prazicov
a milovnikov kavy.
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NA LEKCIU DEGUSTACIE

Nauéme sa vychutnaf si kéavu!

Povazujete sa za skutonych milovnikov
kévy a pitie dobrej kévy je pre vas tym naj-
prirodzenejiim, o musite urobit, aby ste sa
réno prebudili alebo si poéas diia dopriali
priiemn0 prestavku. PoloZili ste si vak nieke-
dy otdzku, ako by sa mohol zmenif a zlepsif
tento vd3 kazdodenny ritudl, keby ste vedeli
plne docenif chute a arému v $dlke, z kto-
rej popijate2 Rovnako ako v pripade vina
a piva existuje aj v pripade kévy niekolko
technik, ktoré ju umoziuji degustovaf a ur-
Cit jej organoleptické vlastnosti. S nasou
lekciou degustdcie vam chceme poskytnif
zdklad, ktory vém umozni vstopif do sveta
chuti, véni a ne¢akanych arém.

Samozrejme, necakaite, Ze sa naudite viet-
ko v priebehu jedinej lekcie - degustdcia
spociva v neustdlom u&eni. Ked' si viak raz
osvojite zdkladné pravidld, popijanie kavy
bude naraz Gplne inym zdzitkom!

Zaéneme teda tym, Ze si zopakujeme zdk-
ladné organoleptické vlastnosti dvoch dru-
hov kavy, ktoré sa preddvaii

¢ kéva odrody Arabica je vieobecne vel-
mi vofiavd, kysld a vyvazeng,

¢ kéva odrody Robusta je horkd a zane-
chéva prijemnd dochut na podnebi, ktord
pripomina &okoladu.

V rémci tychto dvoch odréd néjdeme rézne
jednodruhové kavy: niz3ie uvéddzame cha-
rakteristické vlastnosti niektorych najkvalitnej-
Sich druhov, rozdelenych podla svetadielov.

AMERIKA

¢ Arabica Guatemala Huehuetenango
Terre Alte: komplexnd, aviak vyvazend
34lka, plné a vonavé telo. Espresso s cre-
mou farby svetlého orieska, stredny éas
trvania.

* Arabica Brasile Santos Titania
Descascado: sladkd chuf, jemnd aré-
ma, mierna kyslost a dobré telo. Espresso
s cremou farby stredne tmavého orieka,
dlhy &as trvania.

AFRIKA

¢ Arabica Etiopia Harenna, divokd
pralesnd kava: 3dlka s velmi inten-
zivnou arémou, véiou kvetov a citru-
sov, dobrd kyslost, vanilkové dochuf.
Espresso s cremou intenzivnej farby
orieka, kratky &as trvania.

* Robusta Caffé z ostrova Ibo, Mozam-
bik: je cenend predovietkym pre nizky
obsah kofeinu, kdva z ostrova Ibo rozvija
v $dlke intenzivnu bylinng arému.

AZIA

o Arabica Indonesia Papua New Gu-
inea Plantation A: prand kdva sladkej
chuti, jemné aréma, mierna kyslosf, dobré
telo. Ide o zékladni kavu, ktord obohacu-
je a charakterizuje zmesi a [ahko sa sndbi
s kavami zo vietkych kdtov sveta.

¢ Robusta India Monsooned AA: v 34l-
ke je mierne sirupovitd, md nizku kyslosf
a uspokojivé telo. Espresso s cremou vy-
hovuijicej hribky a dlhym &asom trvania.




Teraz, ked mate prehlad o hlavnych jed-
nodruhovych kévach, podme sa pustit do
konkrétneho postupného pozndvania jed-
notlivych etdp degustécie kdvy.

@ Kavovar. Pripravime si &o najlepsie sys-

tém automatického kévovaru: zvolime dizku
shotu a intenzitu espressa, nastavime naj-
lepsie mletie pre dant jednodruhovid kévu
alebo kévovi zmes, ktord chceme degus-
tovaf, zmenime teplotu vody a postavime
$4lky na plochu na nahrievanie 3alok.

e Cista kéva. Espresso sa degustuje v pri-
rodzenej forme, je preto zakdzané pridavaf
cukor alebo iné sladidld.

€ Zrak. Perfeking espresso v 3dlke md
krémovity vzhlad, je pokryté cremou
s emulziou oleja a vzduchu, ktord mé kom-
pakiny a dlhotrvajici vzhlad, je tvorend
velmi jemnymi bublinkami a md orieskovi
farbu. Jej hribka sa pohybuje od troch do
piatich milimetrov a je schopnd zadrzaf na
niekol'ko sekind zrnk& cukru.

@ Cuch. Ked priblizime 3alku k tvari, je
nos zahlteny komplexnou intenzitou véne:
kvalitnd kéva citif po kvetoch, mandliach,
lieskovych orieskoch, citrusoch, broskyniach,
susenom ovoci, hrozienkach, figach...

© Chut. Na podnebi sa rozoznéva husto-

ta espressa ako telo, ktoré je bohaté a plné,
ked zmes obsahuje druhy Arabica a Robus-
ta, a [ahké, ak ide iba o zmes druhu Ara-
bica. Chut kdvy je kysld a horkd. Kyslost
je vlastnosfou odrody Arabica, horkost je
vlastnostou Robusty, kiord je ovela bohatsia
na kofein.

Sthrnne povedané, ochutndme espresso
a budeme postupne vnimat senzorické vne-
my, ktoré pontka:

o Pozorujeme farbu cremy: typicky oriesko-
vi farbu v pripade druhu Arabica ale-
bo orieskovi/tmavd farbu, pokial ide
o zmes kév Arabica a Robusta.

Zhodnotime vysku cremy, ktord by mala
byf priblizne pé&f milimetrov.

Vsimame si, ako dlho crema vydrzi, nez
sa sten&i alebo rozpusti: dlhodobd vy-
drz je synonymom kvality, a to tak kdvy,
ako plnoautomatického kévovaru pouzi-
vaného na jej pripravu.

Priblizime 3dlku k nosu, vy¢kdme a bu-
deme sa snaZit zachytif buket: véne
s v pripade druhu Arabica intenzivne
a ovocné a menej intenzivne v pripade
zmesi kdv Arabica a Robusta.

Pri prvom disku vnimame chute kavy:
kyslt a horkd. Kyslé chuf prevldda v pri-
pade kav Arabica, horkd je mozné lep-
Sie vnimaf v pripade zmesi oboch kavo-
vych druhov.

Teraz si doprajeme chvilu meditacie
a pocitu uspokojenia na podnebi, ktory
sa dostavi (plnost), a pretrvavajicich
vnemov (dizka dochuti).

Nasa rada?

Vsimaite si vnemy, ktoré vnimate. PouZivaijte jed-

© Dizka dochuti. Hodnotu espressa do- noduché a spontdnne slovd a riadte sa tymto

kladajo pretrvavajice vnemy ovocia, citru-
sov, kakaa s vanilkou, opekaného chleba,
korenia. Cim vyssia je dizka dochuti, tym
vysdia je kvalita zfn.

ndvodom, ktory vém poméZe vnemy postupne
objavif, usporiadaf ich a ndjst vhodny termin,
ako ich popisat.




ESPRESSO PRESNE PODLA VAS-ODZRNKA
AZ DO SALKY JEDNYM STLACENIM TLACIDLA

De’longhi vyrdba malé elektrospotrebice
od roku 1974. Ide o spolo&nost, ktord sa vy-
znaduje kombindciou podnikatelskej ener-
gie a umierneného 3tylu.

Tieto vyrobky si uznavané pre svoje vlast
nosti a spolahlivost. Preto je De’Longhi atrak-
tivna znacka pre pokrodilych spotrebitelov,
ktori vyhladdvaiji zvlastne kombindcie stylu
a vlastnosti, teda vyrobok, ktory vzdy preme-
ni kazdodennost na nieco $pecidlne.

PLNOAUTOMATICKE KAVOVARY

De’Longhi je lidrom a vyrobcom vietkych ty-
pov kdvovarov na domécu pripravu espres-
sa od kdvovarov na espresso s éerpadlom
(klasické pakové kévovary) az po plnoau-
tomatické kévovary, ktoré vdaka zabudova-
nému mlyngeku dokazu namlief zrnd prio-
mo v okamihu pripravy kévy.

Najmé plnoautomatické kévovary skvele
vystihujo koncept ,Espresso presne podla
Vas”, pretoze skuto&ne umoziiuji zvolit spd-
sob pripravy vlastnej kavy alebo mlie¢neho
ndpoja: macchiato, cappuccino, caffelatte
alebo len horice mlieko.

¥

TRIVELKE VYHODY
PLNOAUTOMATICKYCH KAVOVAROV
DE'LONGHI:

Zrnkovd kdva je za okamih namletd

Plnoautomatické kavovary st jedineéné tym,
Ze umozhuji namlief kévu priamo v okami-
hu potreby. Pri stlaéent tladidla zagina mletie,
po ktorom nasleduje sparenie a vypéitanie,
aby bola kéva vzdy ,absolitne Cerstvd”.
Takto sa organolepticky komplex zra roz-
vinie skutoéne naplno bez toho, aby stratil
Eokolvek zo svojej arémy, ako tomu, nao-
pak, mdZe byt vo fazach spracovania mletej
kévy a kévy v kapsule.

Espresso presne podla Vas

Plnoautomatické kévovary umozfiuju vysoki
personalizéciu a vdaka flexibilite kévovaru
ziskate skutoéne také espresso, ,aké si Ze-
late”. Ci uz dévate prednost extra silnej,
alebo, naopak, velmi slabej kéve, Gprave
caffé lungo alebo ristretto, plnoautomatické
kévovary De’Longhi maji sprévnu kombing-
ciu a okrem toho moZnost nastavit teplotu
alebo mnoZstvo peny a mlieka pri priprave
caffé macchiato a cappuccina.

PohodIné a jednoduché pouZzitie

Heslom je: pohodlie.

Kéva sa pripravuje podla osobnych pre-
ferencii obycajnym stlagenim tlagidla, bez
nutnosti istif kdvovar, pretoze usadenina
sa automaticky ukladd v prislusnom z&-
sobniku, a bez nutnosti kdvu vsypévaf pri
daldom pouziti.

PRE KOHO SU URCENE
PLNOAUTOMATICKE
KAVOVARY DE'LONGHI

Tieto technologicky vyspelé zariadenia, ktorych
pouzitie je si¢asne velmi jednoduché, majd
velmi réznorody cielovy segment:

* milovniky kévy, kfori si prajo maximalnu
kvalitu aj vo svojom domdcom prostredi,

e fandsikov jedla, gurmdnov, nadencov pre tie
najlepsie suroviny, ktori si praji pif len najvyssiu
kvalitu a pondkat ju taktieZ svojim hosfom,

e rodiny, kforé pouzivaji plnoautomaticky
kévovar pri priprave rafiajok,

* kanceldrie a malé prevadzkarne, ktoré kazdy
def potrebuju stdly pocet kdv.

Teda pre vsetkych, ktori miluji vyborné espresso,
ktoré si mdzu vychutnaf kedykolvek poéas dia.

Vedeli jste, ze?
Postup od samotnych zfn je najlepdou volbou

pre pripravu vyborného espressa.

Zrnkové kdva stoji v priemere okolo 11 - 19
centov za 34lku*: tdto hodnotu vyndsobte
poctom $dlok kdvy, ktoré denne po&as roku
vypijete, a ziskate... podstatn Usporu.

*cena sa meni podla zvolenej kdvy

cena mletej kdvy  cena kdvy v kapsuléch

cena zmkovej kdvy \ / cena kdvy v bare

MIN.
CENA

MAX.
CENA




DOVODOYV
preco si vybraf
kévovar od
De'longhi




VZDY CERSTVA A DOKO-
NALE UMLETA KAVA PRE
NAJLEPSIU AROMU

Jemné a rovnomerné mletie je
zd4kladnym predpokladom ziskania
tej najlepsej kdvovej arémy.

Kénické ocelové mlynéeky De’longhi
s0 kalibrované so 100% presnostou
a testované tak, aby zaruéili pripravu
dokonalej mletej kdvy. Stuped mletia
je mozné ruéne nastavif podla
vlastnej chuti a pouzitej kdvovej
zmesi. Mlynéeky st Gplne presné,
odolné a voéi chuti kdvy neutrdlne.

IBA TA
NAJCERSTVEJSIA
PRIPRAVA

Na zachovanie plnej chuti
vynikajiceho espressa je nutné, aby
bol népoj pripraveny z ,&erstvo
namletej” zrnkovej kdvy.

Plnoautomatické kdvovary De’longhi
nameld vzdy len také mnoZstvo kdvy,
ktoré je potrebné na pripravu daného
ndpoja, aby zostala uchovand
origindlna aréma kévovych zfn.
Navy3e vdaka skvelému systému
bez rirok nazvanému Tubeless
System sa zniZuje mnozstvo mletej
kdvy, ktord po kazdom pouziti
zostéva v mlynéekovom okruhu, na
minimum, takZe na pripravu vasho
espressa bude vzdy pouzitd len t&
najéerstvejsie namletd kava.



VZIDY
OPTIMALNA
TEPLOTA

Na uvolnenie a uchovanie plnej aré-
my &erstvo namletej kavy je nevyhnut-
nd spravna teplota vody pouzitej na
pripravu ndpoja, ktord sa pohybuje
v rozmedzi 88 °C az 96 °C.

Plnoautomatické kévovary De’Longhi
s0 vybavené systémom termoblok

na ohrev vody na pripravu kdvy.
Pokrocily elektronicky systém zaruduje
presné nastavenie optimélnej teploty
pre pripravu.

SRDCE
PLNOAUTOMATICKYCH
KAVOVAROV DE'LONGHI

NajdélezitejSou stéasfou kdvovaru je
tzv. jednotka vylGhovaéa, ktord ddvku-
je a stldéa &erstvo namletd kévu tak,
ako by to robil profesiondlny barista.

Kévovary De’longhi vyuZivaji pa-
tentovant jednotku vylGhovaéa, kto-
rd pracuje s optimélnym tlakom vody
v rozmedzi 9-12 barov. Navyie m&
jednotka nastavitelnd komoru, ktord
dokdze spracovat rézne mnozZstvo
kavy podla druhu zvoleného népo-
ja. Je mozné pripravit az dve 3alky
kavy st&asne, a to s tym istym vyni-
kajocim vysledkom.

Mézete tak vzdy o&akdvaf dokonald
3alku kdvy s plnou cremou a jedine-
nou arémou.

DOKONALE NAPOJE Z MLIEKA, UNIKATNY PATENTOVANY
SYSTEM. ORIGINAL MOZE BYT LEN JEDEN, PRECO JE LATTE
CREMA SYSTEM INY?

Vdaka novej technolégii so
$pecidlnym hydraulickym
okruhom, velmi presnej elektronike
a 3pecidlnej karafe na mlieko,
dokdze systém LatteCrema znalky
De’longhi zmiesaf paru, vzduch

a mlieko v tom sprdvnom pomere,
aby vznikla prvotriedna pena

pre vietky vase oblibené ndpoje
s mliekom.

LatteCrema @)

dokonald hustota

SYSTEM LATTECREMA VZDY NASERVIRUJE

DOKONALE VYVAZENY POMER TEKUTINY

A PENY, TAKZE VYSLEDKOM BUDE JEMNY
A KREMOVY NAPO)

W)

optimdlna teplota

SYSTEM LATTECREMA PRIPRAVI KAZDU
SALKU PRI OPTIMALNEJ TEPLOTE

SYSTEM

@)

dokonald krémovost

SYSTEM LATTECREMA PRIPRAVUJE MLIECNU
PENU S DOKONALE KOMPAKTNYM
A JEMNYM TELOM A OPTIMALNOU
,MIKROBUBLINKOVOU" STRUKTUROU

... do poslednej kvapky!

VDAKA SYSTEMU LATTECREMA MLIECNA PENA
DLHO VYDRZi, TAKZE POTESENIE TRVA...
AZ DO POSLEDNEJ KVAPKY



OD HORUCEHO
K NAPENENEMU
MLIEKU

Speciélny parny systém pracuje
nezavisle od procesu pripravy kévy
tak, aby mohol rychlo vytvorit penu
pre hodvébne jemné horice mlieko &i
zamatovo hebkd mlie¢nu penu.

Velmi presné elektronické ovlddanie
vzdy zaruéi vytvorenie idedlneho
mnozstva pary pri optimdlnej
teplote tak, aby bol vysledny napoj
jednoducho dokonaly.

TAJOMSTVO
DOKONALE)J
MLIECNEJ PENY

Vdaka rafinovanému ovlédaniu miery
napenenia si sami mdzete nastavif
akd bohatd penu chcete. Kazdopdd-
ne, kavovary De’Longhi vZdy pri-
pravia hustd a bohatd mlieénu penu,
ktord dlho vydrzi, ako by ju pripravil
profesiondlny barista.

Milieko sa nikdy nedostane dovnit
ra kdvovaru, nemusite sa tak baf
neprijemného zdpachu a zloZitého
cistenia.

SOJOVE, MANDLOVE, ORIESKOVE, RYZOVE CI INY TYP MLIEKA?

Vdaka exkluzivnemu systému LatteCrema od De’Longhi si méZu vietci, ktori preferujd
alternativny typ mlieka, pripravif lahodné kapucino s bohatou penou aj z tychto
vyrobkov. Ziadne kompromisy. Presne podla va3ej chuti.

KAVA,
CAPPUCCINO...
A CO VIAC?

V kévovaroch De’Longhi je mozné
pouzif aj uz namletd kdvuy, o je idedine
pre tych, ktori preferuji napriklad
ohrievac $dlok, aby sa dosiahli dokonalé
vysledky. Kavovar vdm méze pripravif
iba horicu vodu na &aj, niektoré modely
vdaka 3pecidlnej karafe dokonca horicu
&okolddu alebo ladovi kévu (kavovary
radu PrimaDonna ESAM 6900.M,
ECAM 650.75.MS, ECAM 650.85.MS)

Samozrejmosfou je taktieZ Sirokd ponuka
kavovych receptov, od zékladnych

az po 3pecidlne, ako je napr. velka

kava long alebo doppio +, autentické
talianske espresso s dvojitou déavkou
kévy pre extra energiu.

Kévovary najvysiieho radu je mozné
ovladat pomocou mobilnej aplikdcie
Coffee link, kde taktiez ndjdete uzito&-
né rady a odporiéania, ako sa o kévo-
var staraf.

DE LOMNGHI 7 Download on the
[ ¢ App Store

ANDROID APP ON

P> Google play



JEDNODUCHA UDRZBA
VSETKYCH KAVOVAROV
DE'LONGHI

A

Starostlivost o plnoautomatické kavovary
De'longhi je velmi jednoduchd. Nédrz-
ka na vodu je vzdy vyberatelnd, fahko
pristupnd vécsinou z prednej &asti. V pri-
pade tvrdej vody sa odpori&a pouzivaf
vodny filter De’Longhi DLS C002, ktory
zdroveh oddiali potrebu odvépnenia.
Jednotka vylGhovaa je vyberatelnd, aby
sa aspofi raz za mesiac prepldchla pod
te€dcou vodou.

Samozrejmosfou je automatické istenie
mlie&nej karafy, ktorej vietky komponenty
je mozné umyvaf v umyvaéke riadu. Na
ich dékladné vy<istenie taktiez slZi pripra-
vok Milk Clean od spolo¢nosti De’Longhi.
Takisto odkvapkdvacia tacka a mriezka sa
mézu umyval v umyvake riadu.

V neposlednom rade odvapnenie kévo-
varu s odvdphiovacim prostriedkom Eco-
Decalk od spoloénosti De’Longhi, ked
kdévovar tito nutnost sam ohlési. Jedno-
ducho nalejete odvdphovaci prostriedok
do nédrzky na vodu a dalej pokradujete
podla ndvodu.




PRIMADONNA

Dokonald kombindécia prémiového dizajnu, najmodernejiej
technolégie na pripravu kdvy a jednoduchého pouzitia,
predstavuje najvy$si rad plnoautomatickych kévovarov
De’Longhi, ktoré $tylovo a s chufou uspokoja kazdi tizbu. Rad
PrimaDonna dokonca pondka kdvovary, ktoré st kompatibilné
s mobilnou aplikaciou, pripravujo horicu Eokolddu a najvyssi
model dokonca ajladovi kavu. Kévovary radu PrimaDonna s6
uréené pre tych najndroéneijiich zékaznikov, ktori vyhladévaiji
neustdle inovécie a exkluzivny dizajn

TECHNICKE UDAJE

ECAM 650.85.MS | ECAM 650.75.MS ESAM 6700 ESAM 6900 ECAM 510.55.M | ETAM 36.365.M
Rozmery ($xhxv) (cm) 26 x 47 x 36 26 x 47 x 36 28 x48x 38 28,5x 42x 40,5 24 x 47 x 35 19,5x 47,5x 32,6
Hmotnos (kg) 125 125 135 135 I n

TEcHNiCREGOAE. |
Prikon (W) 1450 1450 1350 1350 1450 1450
Napitie / Frekvencia (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 | 220/240~50/60 | 220/240~50/60 | 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlak (bar) 19 15 15 15 15 15
Kapacita zdsobnika na kévové zrnd (g) 400 400 250 250 250 150
Kapacita zésobnika na vodu (1) 2 2 1,8 14 1,8 1,3
Kapacita zdsobnika na vyldhovand kavu (3dlky) 14 14 14 14 14 12
Nastavitelnd vyska davkovaca kdvy (mm) 90-142 90-142 90-155 88-140 86-142 92-142
Energeticka trieda lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A
Displej 4,3" TFT farebny 4,3" TFT farebny L] . . L]
wAPOE |

Moznost pripravit 2 3dlky naraz . L] L] . . L]
Moznost pouzit uz namletd kavu L] L] L] L] . L]
Automaticky mliecny systém (karafa na mlieko) . L] L] . . L]
Tryska na napenenie mlieka L] L] L] L] . L]
Specidlne kavové recepty = = L] = . =
Funkcia horicej éokolady L] L] L]
Funkcia horicej vody . L] L] . . L]
Funkcia [adovej kavy L]

0dkladacia plocha na 3dlky n . . . . .
Moznost pouiif vodny filter . ] . . . .
Programovatelné zapnutie L] ] ] ] . "
Nastavitelnd tvrdost vody . ] " . . .
Vyberatelnd jednotka vylshovata L] ] u " . M
Nastavitelny mlynéek s 13timi stupiami mletia . L] L] . . ]
Odvdpiiovaci a preplachovaci program L] ] ] ] . n
ReZim dspory energie L] L] L] ] ] [
Mobilnd aplikdcia L] ] .




DINAMICA

Kompletny rad plnoautomatickych kavovarov pondkajdci in-
tuitivne a pouzivatelsky prijemné rozhranie, Sirokd ponuku
ndpojov pripravenych jednym stlagenim a ,My menu” na
nastavenie a uloZenie ndpojov presne podla vasej chuti.
Kévovary produktového radu Dinamica pondkaji vietko,
¢o zdkaznik potrebuje, od zdkladného modelu s tryskou na
napenenie mlieka, az po velké mnoZstvo ndpojov priprave-
nych jednym stlagenim vrétane mlie¢nej karafy Latte Crema
System na pripravu lahodnych mliegnych napojov.

TECHNICKE UDAJE

JE- B0

ECAM 350.75.S ECAM 353.75.W ECAM 350.55.B ECAM 350.35.W ECAM 350.15.B
Rozmery ($xhxv) (cm) 24x43x35 24x43x35 24x43x35 24x43x35 24x43x35
Hmotnost (kg) 9,5 9,5 9,5 9,5 9,5
Prikon (W) 1450 1450 1450 1450 1450
Napiltie / Frekvencia (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlok (bor) 15 15 15 15 15
Kapacita zdsobnika na kavové zrnd (g) 300 300 300 300 300
Kapacita zdsobnika na vodu (I) 18 18 1,8 1,8 1,8
Kapacita zdsobnika na vyldhovand kavu (3dlky) 14 14 14 14 14
Nastavitelnd vyika dévkovata kdvy (mm) 84-135 84-135 84-135 84-135 84-135
Energetickd trieda lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A
Displej . . L] .
Moznost pripravit 2 3dlky naraz . . L] . .
Moznost pouzit uz namleti kavu = L L] = =
Automaticky mliecny systém (karafa na mlieko) . . L]
Tryska na napenenie mlieka L] L]
Specidlne kavové recepty . . L] . .
Funkcia horicej éokolddy
Funkcia horicej vody = . L] . .

Odkladacia plocha na 3dalky " . ]

Moinost pouiit vodny filter = u u . .
Programovatelné zapnutie

Nastavitelnd tvrdost vody . . " . .
Vyberatelnd jednotka vylihovata . " ] . .
Nastavitelny mlynéek s 13timi stupiami mletia L " ] u .
Odvapriovaci a preplachovaci program u . ] n .
Reiim Gspory energie ] ] u " M




ELETTA

Rad plnoautomatickych kavovarov Eletta od De’Longhi spdja
vynimoény dizajn s maximélnou funkénosfou. Tento rad pond-
ka tri modely od zdkladného, s tryskou na napenenie mlieka
az po model s nddobkou na mlieko, patentovany LatteCrema
System. Vetky ndpoje je mozné nastavif presne podla vlast-
nej chuti (arému, velkost, teplotu alebo pomer mlieka a kévy)
a takto ulozif do paméte kévovaru.

TECHNICKE UDAJE

ECAM 45.760.W ECAM 44.660.B ECAM 44.620.5
Rozmery ($xhxv) (cm) 26 x 46 x36 26 x 46 x36 26 x 46 x36
Hmotnost (kg) 1 1 1

TECHNICKE DDMIE

Prikon (W) 1450 1450 1450
Napitie / Frekvencia (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlak (bar) 15 15 15
Kapacita zésobnika na kévové zrnd (g) 400 400 400
Kapacita zdsobnika na vodu (I) 2 2 2
Kapacita zdsobnika na vylchovand kavu (3dlky) 14 14 14
Nastavitelnd vyska davkovaca kdvy (mm) 90-142 90-142 90-142
Energeticka trieda lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A
Displej . L] .

Moznost pripravit 2 3dlky naraz . n "
Moznost pouiit uz namletd kavu . ] "
Automaticky mlieény systém (karafa na mlieko) " ]
Tryska na napenenie mlieka . "
Specidlne kévové recepty . u "
Funkcia horicej ¢okolady

. . .

Funkcia horicej vody

Odkladacia plocha na 3dlky . n .
Moznost pouiit vodny filter . ] .
Programovatelné zapnutie . u "
Nastavitelnd tvrdost vody . ] "
Vyberatelnd jednotka vylihovata . n "
Nastavitelny mlynéek s 13timi stupfiami mletia . u .
Odvdpiiovaci a preplachovaci program ] u n

. . .

Reiim Gspory energie




AUTENTICA

Rad plnoautomatickych kdvovarov v extra Gzkom vyhoto-
veni, $irka je iba 19,5 cm. Skvelo sa tak hodia do men3ej
kuchyne, ak si chcete vychutnat pravé talianske espresso.
Kévovar podé&iarkuje taliansky dizajn a technolégie, mo-
derny dotykovy ovlddaci panel, exkluzivne nédpoje, ako je
doppio+ (viac nez dvoijité espresso s extra porciou arémy
a energie) a niektoré modely disponuji unikdtnym systémom
LatteCrema na pripravu lahodnych mlieénych népojov.

TECHNICKE UDAJE

ETAM 29.660.5B ETAM 29.620.5B ETAM 29.510.B/5B

Rozmery ($xhxv) (cm) 19,5x47,7 x 34 19,5x47,7x 34 19,5x477x 34

Hmotnost (kg) 9,7 93 91
ECAwCkEOME |

Prikon (W) 1450 1450 1450

Napiltie / Frekvencia (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60

Tlak (bar) 15 15 15

Kapacita zdsobnika na kavové zrnd (g) 150 150 150

Kapacita zésobnika na vodu (1) 14 14 14

Kapacita zdsobnika na vyldhovand kavu (sdlky) 12 12 12

Nastavitelnd vyika dévkovata kdvy (mm) 85-140 85-140 85-140

Energetickd trieda lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A

Displej . L]

Moznost pripravit 2 3dlky naraz . L] =

Moznost pouit uz namletd kavu = L] =

Automaticky mlieny systém (karafa na mlieko) .

Tryska na napenenie mlieka L] =

Specidlne kavové recepty . L] .

Funkcia horicej éokolady

Funkcia horicej vody . L] .

Odkladacia plocha na 3alky . ] "
Moznost pouit vodny filter . " .
Programovatelné zapnutie L] [
Nastavitelnd tvrdost vody . ] "
Vyberatelnd jednotka vylihovata . ] "
Nastavitelny mlynéek s 13timi stupiami mletia . ] "
Odvapiiovaci a preplachovaci program . ] "
. .

Reiim Gspory energie .




MAGNIFICA COMPACT

Praktické plnoautomatické kavovary, ktoré kazdy defi uspo-
koja vadu tozbu po lahodnej kéve a pravom talianskom
espresse. Kompakiné rozmery a rozli¢né farebné vyhotovenia
perfekine doplnia vybavenie vasej kuchyne. Vybrané modely
disponuji systémom LatteCrema na lahodné mliegne népoje
alebo dyzou na manudlne napenenie mlieka.

TECHNICKE UDAJE

ECAM 23.460.5/B| ECAM 23.463.B | ECAM 23.123.B | ECAM 2s3B.|20.B/ ECAM 22.360.5 ECAM 22.110.B/W| ECAM 21.117.5B
Rozmery ($xhxv) (cm) 23,8x43x34 23,8x43x34 238x43x34 | 238x43x351 | 238x43x34 23,8x43x34 23,8x40x 35
Hmotnost (kg) 9 9 9 9 9 9 9
TECANCKEUDME
Prikon (W) 1450 1450 1450 1450 1450 1450 1450
Napiltie / Frekvencia (V~Hz) 220/240~50/60 | 220/240~50/60 | 220/240~50/60  220/240~50/60 | 220/240~50/60 220/240~50/60  220/240~50/60
Tlak (bar) 15 15 15 15 15 15 15
Kapacita zdsobnika na kavové zrnd (g) 250 250 250 250 250 250 250
Kapacita zdsobnika na vodu (I) 18 1,8 1,8 1,8 1,8 18 1,8
Kapacita zdsobnika na vyldhovand kavu (3dlky) 14 14 14 14 14 14 14
Nastavitelnd vyika dévkovata kdvy (mm) 86-142 86-142 86-142 86-142 86-142 86-142 86-142
Energetickd trieda lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A
Displej . L] .
I

Moznost pripravif 2 3dlky naraz . L] = . . . .
Moznost pouzit uz namleti kavu . L] L] . = . =
Automaticky mliecny systém (karafa na mlieko) . L] .
Tryska na napenenie mlieka ] . " .
Specidlne kdvové recepty . ] .
Funkcia horicej éokolddy

. " . . . .

Funkcia horicej vody .

EXTRA FUNKCIE

Odkladacia plocha na $dlky . L] . . . " .
Moznost pouzif vodny filter . L] ] n n . .
Programovatelné zapnutie " ] .
Nastavitelnd tvrdost vody " ] L] . . . .
Vyberatelnd jednotka vylihovata . L] " " . " .
Nastavitelny mlynéek s 13timi stupiami mletia " L] L] " n n .
Odvdpiiovaci a preplachovaci program u L] " . n n .
. . . . . .

Reiim Gspory energie N




MAGNIFICA CLASSIC

Z&kladny rad plnoautomatickych kdvovarov, ktoré pripravia
lahodné espresso alebo lungo bez kompromisu. Kévovary
idedlne na kazdodenné pouZitie a pre nendro&nych pouziva-
telov. Kavu si jednoducho nastavite podla svojich preferencii
a ulozite do paméte kdvovaru. Vybrané modely disponuiji sys-
témom LatteCrema na lahodné mlie¢ne ndpoje alebo tryskou
na manudlne napenenie mlieka.

TECHNICKE UDAJE

ESAM 4500 ESAM 4200.5 ESAM 4000.B ESAM 3200.5 ESAM 3000.B
Rozmery ($xhxv) (cm) 28x375x 36 28x375x 36 28x375x 36 28x375x 36 28x37,5x 36
Hmotnost (kg) 10,5 10,5 10,5 10,5 10,5
ECAwCKEOME |
Prikon (W) 1350 1350 1350 1350 1350
Napiltie / Frekvencia (V~Hz) 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60 220/240~50/60
Tlak (bar) 15 15 15 15 15
Kapacita zdsobnika na kavové zrnd (g) 200 200 200 200 200
Kapacita zdsobnika na vodu (I) 18 18 1,8 1,8 1,8
Kapacita zdsobnika na vyldhovand kavu (3dlky) 14 14 14 14 14
Nastavitelnd vyika dévkovata kdvy (mm) 90-120 90-120 90-120 90-120 90-120
Energetickd trieda lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A lepsi ako A
Displej =
I
Moznost pripravif 2 3dlky naraz . . L] . L]
Moznost pouzit uz namletd kavu = . L] = L]
Automaticky mliecny systém (karafa na mlieko) .
Tryska na napenenie mlieka " ] . ]
Specidlne kavové recepty "
Funkcia hordcej éokolddy
Funkcia horicej vody . . L] . L]

Odkladacia plocha na 3dlky " " N . .
Moznost poutit vodny filter

Programovatelné zapnutie

Nastavitelnd tvrdost vody . " . . .
Vyberatelnd jednotka vylshovata . . ] . .
Nastavitelny mlynéek s 13timi stupiami mletia L . ] " ]
Odvapiiovaci a preplachovaci program u . ] n N
Reiim Gspory energie ] ] u " »







Prestige

100% Arabica

Espresso Classic

Espresso 100% Arabica pody

Vyberové zmes kdvy Arabica a Robusta

(65 % Arabica, 35 % Robusta). Kéva Arabica je
zloZend z 3 druhov z juznej Ameriky, zatial &o
4zijskd Robusta je pévodom z Indie a Vietnamu.

Vysledkom je velmi vyvézend chut kévy
vhodnej na pripravu espressa stredne vyraznej
a elegantnej jemnosti, s prijemnym nadychom
karamelu, préve upecenych susienok a suchych
plodov. Pozadie je charakterizované prijemne
kyslymi ténmi a vyraznym korenenym pozadim.

¥y

Naijlepsie druhy kdvy Arabica vybrané priamo
v mieste pévodu: zmes jemnej chuti, zlozend

vyhradne z najjemneijiich druhov kévy Arabica
z ndhornych planin Strednej a Juznej Ameriky.

Dokonalé prazenie zdérazhuje jej sviezu chuf
a prenikavd arému s nddychom kvetin.

(DaLanghi)

Objavte lahodnt chuf a zvodni rozko3
kéavy De'Longhi. Espresso Classic:
neprekonatelnd zmes

(60 % Robusta, 40 % Arabica)

s intenzivnou arémou a plnou chufou tych
najlepsich juhoamerickych kav.

Vyber kdvovych
zrniek z tych naj-
lepsich odréd kévy
Arabica 3pecidlne
pre De’longhi.
Jednotlivo balené
pody s &erstvo
mletou kévou si
uchovévaiji svoju
arému a vdaka
tomu je z nich
mozné pripravif
lahodné espresso
s bohatou kom-
paktnou cremou.

Espresso Classic pody

Vynikajica zmes
kévovych zrniek
starostlivo vybera-
nd $pecidlne pre
De’Longhi.
Jednotlivo balené
pody s &erstvo mle-
tou kévou si ucho-
vavajl svoju arému
a vdaka tomu je

z nich mozné pripra-
vit lahodné espresso
s bohatou kompakt-
nou cremou.

Vékuova déza na zrnkovd kavu DECC 500

e, Jednoduchy batériovy systém na
: uchovanie vzdy &erstvej zrnkovej
| kdvy - stagi vlozZif batérie, nastavif
vékuum, nasypaf kévu a uzavrief
veko pomocou rukovéti - cca za
e 1 min0tu od uzavretia je vékuové
prostredie sprevédzkované.

* vyberatelna nddobka na kavu
* kapacita: 1,5
* napdjanie: 4 batérie typu AA



UDRZBA Filter na zmaké&enie vody DLSC 002 RUCNE FUKANE
PLNOAUTOMATICKYCH POHARE
KAVOVAROV

Suprava pohérov DLS(302

2x espresso,

2x cappuccino,
- Pre pristroje 2x latte macchiato
Prisludenstvo nutné na pravidelnd ECAM. ETAM Ruéne fokané pohdre
0drzbu a dlhsiu Zivotnosf vasich ESAM 16600-16900, s dvojitou stenou * objem pohéra
kévovarov. BCO 410, 420, 430, s borosilikatovym sklom. 60 ml (espresso),
EC 820, 850, 860, Idedlne na fep|é népoje. 190 ml (ccppuccino.),
2 EC 680. 220 ml (latte macchiato)
= * s dvojitymi termo stenami
* borosilikatové sklo
¢ ruéne fokané
* je mozné umyvaf
v umyvacke
Ekologicky odvaphovaé EcoDecalk Stprava pohdrov DISC 301
. n
O Novy ekologicky odvéprova-
- et

6x cappuccino
PLUS, = [ ci prostriedok na edte G&in-

nejsie odstrdnenie vodného
kamefia vnitri kdvovarov.

Je vyrobeny z prirodnych

a vysokokvalitnych surovych
I materidlov, ktoré s¢ biologic-
ky odbdratelné a nezneisfujo
Zivotné prostredie. Vhodny
pre vietky kdvovary.

* objem pohdra 190 ml

* s dvojitymi termo stenami
* borosilikatové sklo

* ruéne fikané

* je mozné umyvaf

v umyvacke

* objem: 500 ml
* na 5 cyklov odvdapnenia

Milk Clean Soprava pohérov DISC 300

Vhodny na automatické a manuélne
Cistenie vietkych zvyskov mlieka

z peniacich trysiek aj automatickych
systémov penenia. Dezinfikuje, zbavuje
baktérii a dékladne ¢&isti, ale zdrovefi je
Setrny k chilostivym povrchom, je mozné
ho taktiez pouzif na &istenie vonkajsich
Casti pristroja, a to na vietky nedistoty
rastlinného &i Zivo&isneho pdvodu.

6x espresso

* objem pohéra 60 ml

* s dvojitymi termo stenami
* borosilikatové sklo

* ruéne fikané

* je mozné umyvaf

v umyvacke

* objem 250 ml




DE'LOMNGHI

Stiahnite si bezplatnd [

aplikéciu Coffee Link.

# Download on th . ANDROID APP ON
S App Store P> Google play



SVETOVA JEDNOTKA*
V KAVOVAROCH

N B

Zdroj: nezdvisly vyskumny institot,
najvy3sia hodnota predajov
od janudra do decembra 2016.

www.delonghi.sk



