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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Tieto pokyny najdete aj na webovej stranke: www.whirlpool.eu
BEZPECNOSTVAS AJ INYCH OSOB JE VELMI DOLEZITA

V tomto navode a na samotnom spotrebici su uvedené dolezité
bezpelnostné upozornenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrzZiavat.

Toto je bezpecnostny symbol nebezpecenstva, upozoriujuci
pouzivatelov na mozné rizika, ktoré hrozia im a inym osobam.
Vsetky bezpeclnostné upozornenia su oznacené symbolom
nebezpeclenstva a nasledujucimi terminmi:

Oznacuje nebezpecnu situaciu, ktora

AL\ ;] 744 Jd 300 sposobivazne poranenia, ak sa jej

nepredide.
Oznacuje nebezpecnu situaciu, pri ktorej
/\VAROVANIE moze dojst k vaznemu poraneniu, ak sa

jejnevyhnete.
Vsetky bezpecnostné upozornenia Specifikuju potencialne
nebezpecenstvo a uvadzaju, ako znizit rizika poranenia, Skody
a elektrického Soku, ktoré vzniknu nespravnym pouzivanim spotrebica.
Désledne dodrziavajte nasledujuce pokyny:

- Pokyny si odlozte, aby boli poruke na buduce pouzitie.
- Prirozbalovani a instalacnych pracach pouzivajte ochranné rukavice.

- So sbpotrebiéom musia manipulovat a inStalovat ho minimalne dve
osoby.

- Pred vykonavanim instala¢nych prac musite spotrebi¢ odpojit od
elektrického napajania.

- InStalaciu alebo udrzbu smie vykonavat iba Specializovany technik,
v sulade s pokynmi vyrobcu a pri dodrzani platnych vnuatrostatnych
bezpecnostnych predpisov. Nikdy neopravujte ani nevymienajte
Ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je Specificky uvedené v navode na
pouzivanie.

- Vymenu napdjacieho kabla musi vykonat kvalifikovany elektrikar.
Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je podla zakona povinné.

- Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebic,
zabudovany do kuchynskej linky, dal zapojit do elektrickej siete.

- Vsulade s bezpecnostnymi predpismi je nutné pri instalacii pouzit
vypinac, ktory dokaze vypnut vsetky poly, so vzdialenostou medzi
kontaktmi aspon 3 mm.
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- Nepouzivajte predlzovacie Snury, adaptéry s viacerymi zasuvkami.

- Nezapajajte spotrebic¢ do zasuvky, ktord mozno ovladat dialkovym
ovladacom alebo ¢asovacom.

- Za privodny elektricky kabel netahaijte.

- PoinStalacii spotrebica nesmie mat pouzivatel pristup k jeho
elektrickym castiam.

- Akje povrch indukcnej platne prasknuty, spotrebi¢ nepouzivajte
a vypnite ho, aby ste predislimoznému zraneniu elektrickym pradom
(len pre modely s induk¢nou funkciou).

- Nedotykajte sa varnej dosky vlhkymi castami tela a nepouzivajte ruru,
ak ste naboso.

- Spotrebic je urceny iba na pouzivanie vdomacnosti na pripravu jedal.
Nie je povolené jeho Ziadne iné poutzitie (napr. vykurovanie
miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za zranenie
osbOb alebo zvierat, ako aj sSkody na majetku, v pripade nedodrziavania
tychto rad a opatreni.

- Spotrebic a jeho jednotlivé Casti sa pocas pouzivania zahrievaju.
Budte opatrni, aby nedoslo ku kontaktu s ohrevnymi ¢lankami.

- Velmimalé (0 - 3 roky) a malé deti (3 - 8 rokov) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica, pokial nebudu pod neustalym dohladom.

- Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti
a znalosti m6zu pouzivat tento spotrebic len v pripade, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny tykajuce sa bezpecného pouzivania
spotrebica a chapu hroziace nebezpeclenstva. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

- Pocas pouzivania a po nom sa nedotykajte ohrevnych clankov alebo
vn utorn?’/ch povrchov spotrebica, pretoze hrozi riziko poBélgnin.
Nedovolte, aby sa spotrebic dostal do styku s latkami alebo inym

horlavym materialom, kym komponenty uplne nevychladnu.

- Po ukonceni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica
pozor. Horucu paru nechajte pred pristupom do rdry postupne
uniknut. Ked'su dvierka spotrebica zatvorené, horuci vzduch unika
otvorom nad ovladacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- Privyberani nadob a prislusenstva z horucej rury pouzivajte ochranné
rukavice a davajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych clankov.
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- Do spotrebica ani do jej blizkosti neumiestiujte horlavé materialy:
V pripade nahodného zapnutia spotrebica by mohlo déjst k poziaru.

- Na spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych
zavaracich poharoch alebo nadobach. Tlak vytvoreny teplom vo
vnutri nadoby by mohol sp6sobit, ze nadoba vybuchne a poskodi
spotrebic.

- Nepouzivajte nadoby zo syntetickych materidlov.

- Prehriate tuky a oleje sa m6zu lahko vznietit. Pri priprave jedal
s vysokym obsahom tukov a oleja na ne vzdy dohliadajte.

- Nikdy nenechavajte spotrebic bez dozoru pri suseni potravin.

- Ak pri priprave jedal pouzivate alkoholické napoje (napr. rum, konak,
vino), nezabudnite, ze alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje.
Mobze tym vzniknut riziko, ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte
s elektrickym ohrevnym clankom vznietia.

- Prehriate tuky a oleje sa mézu lahko vznietit. Pri priprave jedal
s vysokym obsahom tukov, oleja alebo alkoholu (napr. rum, konak,
vino) na ne vzdy dohliadajte.

- Nikdy nepouZzivajte zariadenie na Cistenie parou.

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rary. Zabrante pristupu deti
k rdre pocas pyrolitického cyklu. Pred Cistiacim cyklom treba z vnutra
rdry odstranit nadmerné mnozstvo rozliatych potravin (iba pre rary
s pyrolitickou funkciou).

- Pocas pyrolitického cyklu a po jeho ukonceni drzte zvierata mimo
oblast spotrebica (len pre rury s pyrolitickou funkciou).

- Pouzivajte len teplotnu sondu odporucanu pre tuto raru.

- Na Cistenie skla dvierok rary nepouZivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové skrabky, pretoZze mézu poskriabat
povrch a sklo sa méze nasledne rozbit.

- Pred vymenou ziarovky sa uistite, Ze je spotrebic vypnuty, aby ste
zabranili moznému zasahu elektrickym pradom.

- Nepouzivajte alobal na prekrytie potravin v nadobe na pecenie (len
pre rury s dodanou nadobou na pecenie).
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VYHLASENIEOZHODE (€

Této rira moze prist do kontaktu s potravinami, spiha poziadavky eurépskeho nariadenia (( €) ¢.
1935/2004 a bola navrhnutd, vyrobena a predana v sulade s bezpecnostnymi poziadavkami smernice, 0
nizkom napati” 2006/95/ES (ktora nahradza smernicu 73/23/EHS v zneni dalSich uprav), ako aj

s poziadavkami smernice,,EMC" 2004/108/ES.

Tento spotrebi¢ spiha poziadavky na ekologicky dizajn podla nariadeni Eurépskeho parlamentu ¢.65/2014

a66/2014 v zhode s eurépskou normou EN 60350-1.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Likvidacia obalového materialu

Likvidacia spotrebica

Obalovy material je 100 % recyklovatelny

a oznaceny symbolom recyklacie ((_’B ). R6zne Casti
obalu likvidujte zodpovedne, v iplnom sulade

s platnymi predpismi miestnych organov, ktorymi
sa riadi likvidacia odpadov.

Tipy na usporu energie

- Predohrev rury pouzivajte, iba ak je to uvedené
v tabulke na pripravu jedal alebo v recepte.

- Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované
formy na pecenie, pretoze ovela lepsie pohlcuju
teplo.

- Rdru vypnite 10/15 minut pred uplynutim
nastaveného c¢asu. Jedlo, ktoré si vyzaduje

dlhsiu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti rdry.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade

s Eurépskou smernicou 2012/19/ES, o likvidacii
elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zaistenim spravnej likvidacie spotrebica
pomodzete predchadzat potencidlnym
negativnym dopadom na zivotné prostredie

a ludskeé zdravie, ktoré by inak hrozili pri
nespravnei likvidacii spotrebica.

Symbol 2 naspotrebicialebo v sprievodnych
dokumentoch znamena, ze s tymto vyrobkom
sa nesmie zaobchadzat ako s domovym
odpadom, ale treba ho odovzdat v zbernom
stredisku na recyklaciu elektrickych

a elektronickych zariadeni.
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INSTALACIA

Po vybaleni skontrolujte, Ci sa rura pri preprave neposkodila a Ci sa dvierka sprdvne zatvdraju.

V pripade problémov sa obrdtte na predajcu alebo najblizZsie servisné stredisko. Aby ste predisli akémukolvek
poskodeniu, riru z polystyrénovej zdkladne vyberte az pri instaldcii.

Pred inStalaciou spotrebica si precitajte vietky bezpecnostné odporucania na strane 106, 107 a 108.

Pri inStaldcii spotrebica postupujte podla pokynov nainstalaciu nastranel, Il, l1a V.

PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE

plochou a hornym okrajom rury.

Diely kuchynskej linky, ktoré su v kontakte s rirou, musia odolavat teplu (min. 90 °C).

Pred vsadenim rury urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrarite odrezky a piliny.

Po instalacii nesmie byt spodna ¢ast rury pristupna.

Pre spravnu prevadzku spotrebi¢a musi byt zaru¢ena volna minimalna medzera medzi pracovnou

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Presvedcte sa, Ci napatie uvedené na typovom
Stitku spotrebica zodpoveda napatiu v elektrickej
sieti. Typovy Stitok je umiestneny na prednom
okraji rary (viditelny pri otvorenych dvierkach).

Vymenu elektrického kabla
(typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm? musi
vykonat kvalifikovany elektrikar.

Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Rura je naprogramovand na ¢innost s elektrickym
prikonom nad 2,5 kW (v nastaveniach oznacené
.16 A", ako je uvedené na strane 114), Co je
kompatibilné s elektrickym napajanim domacnosti
nad 3 kW.

evyve

nastavenie sa musi znizit (,13 A” v nastaveniach).

VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzivanim:

- Odstrante vietky ochranné diely z lepenky,
ochranné félie a nalepky z prislusenstva.

- Zruryvyberte prislusenstvo a zohrejte ju na 200
°C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby
sa odstranil pach a dym zizolacného materialu
a ochrannych mazadiel.

Pocas pouzivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by
ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat nic
nevesajte.

- Vnutro rdry nevykladajte alobalom.

- Do vnutra horucej rary nikdy nelejte vodu;
spbsobilo by to poskodenie smaltu.

- Hrnce a panvice neposuvajte po dne rury,
mohol by sa tym poskodit smaltovany povrch.

- Dbaijte, aby sa elektrické kable inych
spotrebicov nedotykali horucich Casti rary ani
sa nezachytili v dvierkach.

- Rdru nevystavujte poveternostnym vplyvom.
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SPOTREBIC

Ovladaci panel

Ventilator

Okruhly ohrevny ¢lanok (nie je viditelny)
Bocné vodiace mriezky (pocet plechov je
uvedeny v prednej Casti priestoru rury)
Dvierka

Spodny ohrevny ¢lanok (nie je viditelny)
Otocny razen (ak je k dispozicii)

Bod vlozenia méasovej sondy (ak je k dispozicii)
. Stitok s udajmi (neodstranujte)

10. Osvetlenie

11. Horny ohrevny ¢lanok/gril

PN

© 0 N O

ONONONEXE)

A W W . N

\\
I

POZNAMKA:

- Pocas pecenia sa méZe chladiaci ventildtor striedavo zapinat a vypinat, aby sa zniZila spotreba energie.
- Chladiaciventildtor méze ostat'v ¢innosti urcity &as aj po ukonceni pecenia a vypnutirury.

- Aksupocas pecenia dvierka riry otvorené, ohrevné ¢ldnky sa vypnd.

PRISLUSENSTVO

A. Rost:
+ grilovanie
« naulozenie pekacov, tortovych foriem a pod.

B. Nadoba na odkvapkavanie:
« zachytdvanie kvapkajuceho tuku

Obr.A Obr.B pecenie masa, F)"b apod.

C. Plech na pecenie:
+ chlieba pecivo
+  maso, ryby a pod.

D. Vysuvné drziaky (iba pri niektorych modeloch):
+ prelahsiu manipuldciu s roStami a plechmi.

E. Otocny razen (iba v niektorych modeloch)
pouziva sa na rovnomerné opecenie velkych
kusov mdsa a hydiny.

F. Masova sonda (iba v niektorych modeloch):
na meranie teploty v strede potraviny.

Obr.E Obr.F

Mnozstvo prislusenstva sa méze menit'v zavislosti od zakupeného modelu.

PRISLUSENSTVO, KTORE NIE JE PRILOZENE
Dal3ie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.
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VLOZENIE ROSTOV A DALSIEHO PRISLUSENSTVA DO RURY

1. Zasunte rost vodorovne, zvysenou ¢astou, A"
smerujucou nahor (obr. 1).

2. Dalsie prislusenstvo ako odkvapkavacia
nadoba a plech na pecenie sa vkladaju
rovnakym spésobom ako rost (obr. 2).

Obr. 2

| ODSTRANENIE BOCNYCH MRIEZOK

Pred spustenim automatického Cistenia rury
(pozrite si ¢ast 11) vyberte z rury vietko
prislusenstvo.

Pozrite si prislusné obrazky (obr. 1,2, 3) na
odstranenie bo¢nych podpier (ak su k dispozicii)
aich upevnovacich skrutiek.

POZNAMKA: nedodrzanie tychto pokynov bude mat
za ndsledok trvalé poskodenie prislusenstva.

it

XN |

=

2

Obr.3

MONTAZ VYSUVNYCH DRZIAKOV (AK SU PRILOZENE)

Ciasto¢ne a Uplne vysuvacie drziaky umoZriuji
manipuldciu s roStami a plechmi.

1. Vyberte bocné vodiace mriezky (obr. 1)
(Pri uplne vysuvacich drZiakoch je potrebné
najprv vytiahnut upevriovaciu skrutku).

2. Odstrante z vysuvacich drziakov plastové
chranice (obr. 2).

3. Zaveste vrchnu ¢ast drZiakov na vodiace
mriezky. Presvedcte sa, Ci sa teleskopické
bezce mézu volne posunut do prednej
Castirary.

Potom pevne pritlac¢te spodnu ¢ast
vysuvacich drziakov k vodiacej mriezke, az
kym nezapadnu na miesto. (obr. 3).

4. Znovu nasadte bo¢né vodiace mriezky do
priestoru rury (obr. 4).

5. Polozte prislusenstvo na drziak (obr. 5, 6).

Obr.6
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OPIS OVLADACIEHO PANELA

DOTYKOVE

LAVY DISPLEJ KLAVESY
| |

OVLADAC KLAVESY

PRAVY
DISPLEJ
| |

DOTYKOVE

|2 [6] ol
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OTOCNY OVLADAC A DOTYKOVE OVLADANIE
Q 5
O >
< )
o o TLACIDLO 6™ SENSE
OTOCNY OVLADAC Stlacte na vyber, nastavenie, pristup

Otocenim ovladaca nastavujte funkcie
a vsetky parametre pripravy jedla.

OSVETLENIE
na zapnutie/vypnutie ziarovky.

ZAP/VYP

na zapnutie/vypnutie rdry.
SPAT

pre navrat na predchadzajuce
zobrazenie.

a potvrdenie funkcii alebo parametrov
a nakoniec na spustenie programu
pripravy jedla.

TEPLOTA
na nastavenie teploty.

START

na spustenie funkcii pre pripravu jedla.
CAS

na nastavenie hodin, trvanie pripravy jedla
alebo pred|zenie cyklu pripravy jedla.

LAVY DISPLE)J

PRAVY DISPLEJ

6 © (™)
&) = @

Tento displej zobrazuje hlavné funkcie na pripravu
jedal.

Volitelna funkcia je zobrazend jasnejsie.

Symboly oznacuju funkciu. Uplny opis najdete

v tabulke na strane 121.

Al R e —

* CIRRRICE
=

FE Lo E

Tento displej ukazuje hodiny, ovladacie prvky
funkcii varenia 6" Sense a Specialne funkcie
a podrobnosti vietkych funkcii, a pomaha
nastavit vietky parametre pripravy jedla.

POZNAMKA: zobrazeny obrdzok sa méze lisit

v zdvislosti od zakipeného modelu.

Ak sa poslednd pravd ikonka skupiny Specidlnych
funkcii nerozsvieti, funkcia automatického Cistenia
nie je k dispozicii.
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1.1 NASTAVENIE HODIN

1.3 ZAP/VYP

Pri prvom zapnutirdry treba nastavit hodiny.

Otacanim {} nastavte hodiny.

Stlacenim @ potvrdte.

Otac¢anim 4 ¢y nastavte hodiny.

Stla¢enim potvrdte.

POZNAMKA: Ak chcete zmenit ¢as potom, ked'je rira
vypnutd, podrzte Q najmenej 1 sekundu
azopakujte vyssie uvedené operdcie. Po vypadku
prudu treba hodiny znovu nastavit.

Ked'je spotrebic¢ vypnuty, zobrazenie casu je iba
24-hodinoveé.

Stla¢enim zapnite ruru (podrzte tlac¢idlo
4 sekundy).

Ked'je rura zapnutd, su aktivne oba displeje.
Ovlddaci gombik a vsetky dotykové tlacidld su tplne

funkcné.
=

POZNAMKA: stlacenie vZdy ukonci aktivny
cyklus pripravy jedla a VYPNE spotrebic.

1.2 NASTAVENIA

2 VOLBAFUNKCIE

Ak je to potrebné, prednastavené hodnoty jednotky
teploty a napdjania (°C a 16 A)mozno zmenit.
Podrzte aspon 5 sekund [t , kedje rdra vypnutd
(pozricast'1.3).

i

Otacanim {} zvolte °Calebo °F.

Stlacenim potvrdte.

Otacanim @ vyberte napajanie (16 Aalebo 13 A).

Stla¢enim potvrdte.

POZNAMKA: Po potvrdeni nastaveni mozno bude
potrebné znovu nastavit hodiny.

Na vyber cyklov pripravu jedla a dalSich funkcii.
Opisy ndjdete v tabulke na strandch 121 a 122.

Stlacte nazapnutie rury.

Otocenim 4= ¥ vyberte hlavnt funkciu: volitelna
funkcia je zobrazena jasnejsie.

=)

Stla¢enim @ potvrdte.

funkcie na pristup k prislusnym ovlddacim
prvkom na pravom displeji (pozrite si prislusné Casti
(7,8) nastrane 117).

Pokracujte, ako je uvedené v casti,rychly start”
(Cast'3), ak chcete spustit funkciu pripravy jedla
okamzite, alebo pouzite sprievodcu nastavenim
rezimu, ako je uvedené v Castiach 4,5 a 6.
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3 RYCHLY START

4.1 NASTAVENIEVYKONU GRILU

Ak chcete preskocit sprievodcu nastavenim reZimu
arychlo spustit cyklus pripravy jedla.

Stlacte @ na rychly start akejkolvek funkcie.

Rura spusti cyklus pripravy jedla bez na¢asovania
(pozrite si ¢ast 5.1) s pouzitim Standardne
nastavenej teploty a na displeji sa bude
odpocitavat ¢as smerom nahor.

Stlacenim @ okamzite za¢nete cyklus pripravy
jedla s pouzitim naposledy nastavenych hodnét.

Nastavte uroven vykonu pre funkcie grilovanie @
a turbogrilovanie .

Pre grilovanie existuju 3 definované urovne vykonu:
-1- (nizky), -2- (stredny), -3- (vysoky).

Pravy displej ukazuje Standardne nastavenu
hodnotu medzi dvoma bliknutiami,--“

=) -

Otacanim @ nastavte pozadovanu teplotu.

Stla¢enim @ potvrdte a prejdite na nastavenie

trvania (pozrite si ¢ast 5) alebo [ | Rychly $tart.

POZNAMKA: Otdcanim 4« ¥ nastavte troveri grilu
pocas cyklu pripravy jedla.

4 NASTAVENIETEPLOTY

4.2 FAZAPREDOHREVU

Na nastavenie teploty privsetkych cykloch pripravy
jedla okrem grilovania @, turbo grilovania ,

L7,

udrziavania teploty ﬂ akysnutia g

Stlacenim @ potvrdte pozadovanu funkciu.

Ikona C°/F° blika.

=)

Oté4cajte €<y nanastavenie pozadovanej teploty.

| TN

Stlacenim @ potvrdte a prejdite na nastavenie

trvania (pozrite si ¢ast 5) alebo @ Rychly start.

POZNAMKA: Otdc¢anim @ nastavte trvanie pocas
cyklu pripravy jedla.

Pre niektoré funkcie pripravy jedla (konvenéné @/
vhdnany vzduch , konvekcné pecenie , rychly
predohrev [ﬂ‘ ) je povinnd fdza predohrevu, ktord sa

spusti automaticky a umoznuje rychle dosiahnutie
Zelanej teploty.

Sipka blikajuca v slu¢ke vedla cielovej teploty
ukazuje fazu predohrevu.
Ked'rura dosiahne cielovu teplotu, ozve sa bzuciak.

Vlozte jedlo do rury a zavrite dvierka: rira
automaticky spusti zvoleny cyklus pripravy jedla.

POZNAMKA: VloZenie jedla do riry pred skoncéenim
fdzy predohrevu méZe zhorsit pripravu jedla.




SK12

POUZIVANIE RURY

5 NASTAVENIETRVANIA FUNKCIE

Nastavenie Zelaného trvania funkcie po nastaveni
teploty.

(“:1konka blika.

Stlacte alebo [ D] na spustenie cyklu pripravy
jedla beznacasovania (5.1).

Otacanim {} nastavte trvanie.

ML)
|_" _ll_! ¢

Stla¢enim potvrdte nastaveny cas pripravy
jedla (5.2) a prejdite na nastavenie ¢asu skoncenia
alebo [ >] Rychly start.

POZNAMKA: Stlacenim g upravte trvanie pocas
cyklu pripravy jedla.

5.2 CYKLUS PRIPRAVY JEDLA
SNACASOVANIM

Pocas cyklu pripravy jedla s nacasovanim pravy
displej ukazuje trvanie odpocitavanim minut
smerom nadol a,:"” blika.

= =
("L N7 ("L 2N
I 2o e e e

Stla¢enim kedykolvek ukoncite cyklus
pripravy jedla.

Ked'¢as pripravy jedla vyprsi, na pravom displeji sa
zobrazi napis,End” a zaznie bzuciak.

POZNAMKA: Trvanie nezahfria éas fdzy predohrevu.

6 NASTAVENIE CASU UKONCENIA CYKLU
PRIPRAVY JEDLA S ODLOZENYM STARTOM

5.1 CYKLUS PRIPRAVY JEDLA BEZ
NACASOVANIA

Pocas cyklu pripravy jedla bez nac¢asovania pravy
displej ukazuje trvanie pocitanim minut smerom
nahor a,:" blika.

Stlacenim ukoncite cyklus pripravy jedla
avypneteruaru.

POZNAMKA: Stlacenim 9 prepnete z cyklu bez
nacasovania na cyklus s nacasovanim a nastavite
c¢as ukoncenia.

Na nastavenie Zelaného casu ukoncenia funkcie.
Na pravom displeji sa zobrazi ¢as ukoncenia cyklu
pripravy jedla a blika ikona @

Otacanim €« ¥ nastavte pozadovany ¢as ukonéenia.

Stlacenim @ potvrdte ¢as ukoncenia.

| ZLNE
S S D Y

POZNAMKA: Cas zobrazeny na displeji zahrriuje
nastavené trvanie. Pocas odkladu je vZdy mozné:

Otac¢anim <<y predizte ¢as ukoncenia.

Stla¢enim [J# nastavte Uroven teploty.
Stlacenim 9 nastavte trvanie.

Ak funkcia zahia fdzu predohrevu, tdto sa preskoci
pri nastaveni ¢asu odloZenia spustenia.
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7 FUNKCIE 6™ SENSE

8 SPECIALNE FUNKCIE

Vyber spomedzi 6 rozli¢nych cyklov pripravy jedla
s prednastavenymi hodnotami. Uplny zoznam a opis
funkciindjdete v tabulke na strane 121.

Otac¢anim €<y vyberate z funkcii 6™ Sense.

6

sssss

Stlacenim @ potvrdte.

Otacanim << ¥ zvolite pozadovanu funkciu 6%
Sense.

Stlacte @ na potvrdenie a presun na nastavenie
hodnét trvania/¢asu ukonéenia alebo @ na
Rychly Start.

POZNAMKA: Predohrev rdry nie je potrebny pri
vsetkych funkcidch 6™ Sense. Navrhované teploty
acasy trvania pripravy jedla ndjdete v tabulke na
strane 123.

OBNOVENIETEPLOTY POMOCOU 6™ SENSE

Ak pocas cyklu pripravy jedla s funkciou 6" Sense
teplota v rure klesne, pretoZe sa otvorili dvierka,
funkcia obnovy teploty pomocou 6% Sense
automaticky obnovi pévodndu teplotu.

Pocas obnovenia teploty pomocou 6" Sense
displej zobrazuje,pohybujuceho sa hadika“, kym
sa nedosiahne cielova teplota.

Na vyber spomedzi rozlicnych Specifickych cyklov
pripravy jedla. Uplny zoznam a opis funkcii ndjdete
vtabulke nastrane 122.

Otacanim {} vyberajte zo Specialnych funkcii.

)| &

Stlacenim @ potvrdte.

Otacanim {} zvolte pozadovanu Specialnu
funkciu.

.....

vo (o) . . A
Stlacte \ 4~ na potvrdenie a nastavenie hodnét alebo
@ pre Rychly Start.

8.1 RYCHLY PREDOHREV

POZNAMKA: Pocas nacasovaného cyklu, aby bola
zarucend kvalita pripravy jedla, trvanie sa pred|zi
o taky cas, kolko boli otvorené dvierka.

Na rychly predohrev riry. Uplny opis ndjdete na
strane 122.

Otvorte Specidlne funkcie .

Otac¢anim 4 ¢y vyberte [J2.

Stla¢enim potvrdte.

Otacanim @ zvolte pozadovanu teplotu.

Stlacte @ na spustenie cyklu rychleho
predohrevu alebo \ 4/ nanastavenie trvania
nasledujuceho cyklu pripravy jedla.

Ked'rura dosiahne cielovu teplotu, ozve sa bzuciak.

Vlozte jedlo do rury a zavrite dvierka: rura
automaticky spusti zvoleny cyklus pripravy jedla,
pri¢om udrziava dosiahnutu teplotu.

Nevkladajte jedlo do riry pred ukoncenim cyklu
rychleho predohrevu.
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9 AUTOMATICKE CISTENIE RURY (IBAV NIEKTORYCH MODELOCH)

Funkcia automatického cistenia, ak je k dispozicii, sa mézu menitv zavislosti od zaktipeného modelu.

CYKLUS PYROLITICKEHO CISTENIA
(AKJE KDISPOZICII)

CYKLUS CISTENIA SMARTCLEAN™
(AKJE KDISPOZICII)

Opis tejto funkcie ndjdete v tabulke funkcii na strane
122a v kapitole Cistenie na strane 128.

Otvorte $pecialne funkcie ().
Otacanim @ vyberte [£.

Stla¢enim @ potvrdte.

Otacanim 4 ¢ vyberte pozadované
prednastavené trvanie.

Stlacte [ D] na spustenie pyrolitického cyklu alebo
@ na prechod k nastavenému ¢asu ukoncenia
(Cast6).

Otacanim 4 ¢ ¥ nastavte pozadovany ¢as
ukoncenia.

Stlacenim @ spustite automatickeé Cistenie rury.

POZNAMKA: Pocas cyklu pyrolitického Cistenia sa
dvierka rdry automaticky uzamkna.

LIZ (0L
-=1 8
. ©s

Ked'ikonka @J zmizne, rdra je znova uplne funkénd.

/\ VAROVANIE

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte
rary.

- Zabrante pristupu deti k rire pocas
pyrolitického cyklu.

- Zabrante pristupu zvierat k rire pocas
pyrolitického cyklu a po jeho ukonceni.

Opis tejto funkcie ndjdete aj v tabulke funkciina
strane 122.

Nalejte 200 ml vody na dno rury a zatvorte dvierka.
Otvorte $pecialne funkcie (2).

Otacanim <<y vyberte &2 .

v o (o) )
Stlacenim \ 4~ potvrdte.

Stlacte @ na okamzité spustenie cyklu
SMARTCLEAN™ alebo na nastavenie ¢asu

ukoncenia/odlozeného Startu (pozrite si Cast 6).

Na konci cyklu odstrante akukolvek zvyskovu vodu
zrury a zacnite Cistenie pomocou Spongie, ktoru
ste navlhdili horucou vodou (Cistenie by sa mohlo
narusit v pripade, ze oneskorenie presiahne

15 minut).

Na odstranenie obzvlast odolnej Spiny zopakujte
cyklus SMARTCLEAN"™ a pocas odstrariovania Spiny
pridajte niekolko kvapiek neutradlneho saponatu.

POZNAMKA: Mensie alebo vii¢sie mnoZstvo vody by
mohlo narusit sprdvne fungovanie cyklu Cistenia.

Trvanie cyklu Cistenia sa nedd nastavit.
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MASOVA SONDA (IBAV NIEKTORYCH
MODELOCH):

Dodand mdsovd sonda umoZriuje merat presnt
vnutornu teplotu potraviny pocas varenia.

Masovu sondu je mozné pouzitiba pri niektorych
funkciach pripravy potravy (konvenc¢né @
vhanany vzduch (&), konven¢né pecenie (=),
turbogrilovanie , maso 6" Sense (& a maxi
pecenie 6" Sense G).

Precizne umiestnenie sondy je velmi dblezité na
dosiahnutie bezchybnych vysledkov pecenia.

Zasunte sondu do miesta, kde je najviac masa.
Vyhnite sa kostiam a tu¢nym castiam (obr. 1).

V pripade hydiny by sa mala sonda umiestnit
zboku do stredu pfs, pricom treba davat pozor, aby
jej Spicka nebola v dutine (obr. 2).

Ak ma maso réznu hrabku, pred vybratim z rary
skontrolujte, ¢i sa upieklo rovhomerne. Koniec sondy
pripojte do otvoru na pravej stene priestoru rury.

4:\3‘\

Obr. 1

Obr. 2

DOLEZITE: privkladani méisovej sondy ddvajte pozor
navnutorné steny rdry a potravinu: mézu byt hordce.

Pri zasunuti masovej sondy do priestoru rary sa
rozoznie bzuciak a na displeji sa zobrazi ikonaa (==
cielova teplota.

Ak je masova sonda zasunuta pocas vyberu
funkcie, na displeji sa zobrazi prednastavena
cielova teplota masovej sondy.

Stlacenim @ spustite nastavenia.

Otac¢anim € ¥ nastavte cielovu teplotu masove;
sondy.

Stla¢enim potvrdte.
Otacanim @ nastavte teplotu priestoru rury.

Stlacenim @ alebo [ D] potvrdte a spustite
cyklus pripravy jedla.

Pocas cyklu pripravy jedla sa na displeji zobrazuje
cielova teplota masovej sondy.

Ked'teplota masa dosiahne cielovu teplotu, cyklus
pripravy jedla sa zastavi a na displeji sa zobrazi
napis,End”

Na opatovné spustenie cyklu pripravy jedla po
zobrazeni napisu,End” je ota¢anim @ mozné
nastavit cielovu teplotu masovej sondy, ako je
uvedené vyssie.

Stlacenim alebo @ potvrdte a spustite
cyklus pripravy jedla.

POZNAMKA: pocas cyklu pripravy jedla s mdsovou
sondou je otd¢anim @ mozné zmenit cielovu
teplotu mdsovej sondy.

Stlacenim [J¢ nastavte teplotu priestoru rdry.

Pozrite si tabulku na strane 123, aby ste zistili
idedlInu teplotu pre rozli¢né druhy mdsa.

Mdsovu sondu je mozné zapichnut kedykolvek, aj

pocas cyklu pripravy jedla. V takom pripade je nutné
znova nastavit parametre funkcie varenia.

Ak pouZitie mdsovej sondy nie je s funkciou

kompatibilné, rara prerusi cyklus pripravy jedla
aozve savarovny bzuciak. V takom pripade odpojte
mdsovi sondu alebo stlacte 9 na nastavenie inej
funkcie.

Fdzy odloZeného startu a predohrevu nie st
kompatibilné s pouzitim mdsovej sondy.
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9 OSVETLENIE PRIESTORU RURY

10 ZABLOKOVANIE TLACIDIEL

Stlatenim Q zapnite alebo vypnite Ziarovku
vrure.

Pocas ekofunkcie Vhanany vzduch sa ziarovka
po 1 minute vypne.

Pocas cyklu pyrolitického Cistenia (akje
k dispozicii) saziarovka v rdre neda zapnut.

Pocas cyklu pripravy jedla s masovou sondou
(ak je k dispozicii) bude vzdy zapnuta.

Zablokovanie tlacidiel ovliddacieho panela.

Podrzte ﬁ aspon 5 sekund.

Deaktivovanie.

Podrzte W aspon 5 sekund.

/A Zbezpecnostnych dévodov riru mozno vzdy
vypnut'pocas cyklu pripravy jedla stlacenim tlacidla
ZAP/VYP.
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TABULKA S OPISOM FUNKCIi

Tradiéné funkcie

KONVENCNA
PRIPRAVA JEDLA

Na pripravu lubovolného jedlaiba na Grovni jedného rostu. PouZite 3. Uroveni.
Na pecenie pizze, slanych a sladkych tort s tekutou pInkou pouZivajte naopak 1.
alebo 2. Uroven. Pred vlozenim pokrmu do rdry ju predohrejte.

ERI

GRIL

Na grilovanie platkov masa, kebabov, klobasok; na zapekanie zeleniny
alebo chleba. Odporuca sa vlozit jedlo na 4. alebo 5. iroven. Pri grilovani
masa pouzivajte nadobu na zachytavanie tuku a stavy z pecenia. VloZte ju
na 3.alebo 4. droven a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Ruru netreba
predhriat. Pocas grilovania musia dvierka rary zostat zatvorené.

A

VHANANY VZDUCH

Na sucasné pecenie roznych jedal, ktoré sa pecu pri rovnakej teplote na
viacerych (maximalne troch) drovniach (napr. ryby, zelenina, zakusky). Tato
funkciu mozno pouzit pri peceniréznych jedal, tak aby sa aréma jedného
jedla neprendasala na druhé. Pouzivajte 3. Uroven pri peceni na jednej
Urovni, 1.a 4. aroven pri peceni na dvoch Urovniacha 1.,3.a 5. Uroven pri
peceni na troch Urovniach. Pred peenim rdru predohrejte.

&

KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie masa, plnenych kolacov (tvarohovy kola¢, strudla, ovocné
kolace) a plnenej zeleniny len na jednej Urovni. Tato funkcia pouziva
prerusovanu a jemnu pomoc ventilatora, ¢o zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedal. Pouzite 2. uroven. Jedlo vlozte dnu az po ukonéeni
predohrevu.

Funkcie 6" Sense

ZAPEKANIE 6" Sense

Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim pripravy jedla a teplotu na
tepelnu pripravu akéhokolvek jedla pripravovaného s cestovinami
(lasagne, cannelloni a pod.). Teplotu mozno upravovat v ramci daného
rozsahu, aby dokonale zodpovedala ré6znym receptom a osobnym
chutiam. Pouzite 2. Groven. Ruru netreba predhriat.

e

MASO 6t Sense

Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim pripravy jedla a teplotu na
pecenie akéhokolvek druhu masa (hydina, hovadzie, telacie, bravéové,
jahnacie a pod.). Teplotu mozno upravovat v rdmci daného rozsahu, aby
dokonale zodpovedala r6znym receptom a osobnym chutiam. Tato
funkcia pouziva prerusovanu a jemnu pomoc ventilatora, o zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedal. Pouzite 2. Groven. RUru netreba pred
pecenim predhriat.

&7

MAXI PECENIE 6
Sense

Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim pecenia a teplotu na pripravu
velkych kusov masa (vyse 2,5 kg). Odporuca sa pocas pecenia maso otocit,
aby sa lepsie opieklo. Idedlne je z ¢asu nacas maso oblievat stavou, aby
nevyschlo. Pouzivajte 1. alebo 2. Uroven, v zavislosti od velkosti masa.
Rudru netreba pred pec¢enim predhriat.

=S

CHLIEB 6t Sense

Funkcia automaticky vyberie najlepsi reZim pecenia a teplotu na pecenie
akéhokolvek druhu chleba (bagety, rozky, sendvi¢ a pod.). Teplotu mozno
upravovat v rdmci daného rozsahu, aby dokonale zodpovedala roznym

receptom a osobnym chutiam. Pouzite 2. Groven. Ruru netreba predhriat.

PIZZA 6* Sense

Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim pecenia a teplotu na pecenie
akéhokolvek druhu pizze (tenka pizza, domaca pizza, focaccia a pod.).
Teplotu mozno upravovat v ramci daného rozsahu, aby dokonale
zodpovedala r6znym receptom a osobnym chutiam. Pouzite 2. roven.
Raru netreba predhriat.

=

CESTO 6 Sense

Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim pecenia a teplotu na pecenie
akéhokolvek druhu kolacov (susienky, piskotové cesto, ovocné kolace

a pod.). Teplotu mozno upravovat v ramci daného rozsahu, aby dokonale
zodpovedala réznym receptom a osobnym chutiam. Pri peceni pouzivajte
2.alebo 3. troven. Ruru netreba predhriat.
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TABULKA S OPISOM FUNKCIi

@2 Na rychly predohrev riry. Po ukonéeni fazy predohrevu rdra automaticky
nastavi funkciu statického ohrevu. Jedlo vloZte dnu az po ukonceni

RYCHLY PREDOHREV | Predohrevu.

Na pecenie velkych kusov masa (stehna, biftek, kurca). Jedlo vlozte na
strednu Uroven v rare. Odporuca sa pouzivat nadobu na odkvapkavanie

tuku na zachytenie $tavy z pecenia. VloZte ju na 1. alebo 2. Uroven
a prilejte do nej priblizne pol litra vody. Ruru netreba predhriat.
TURBOGRIL Pocas pe¢enia musia zostat dvierka rdry zatvorené. Pri tejto funkcii
mozete pouzivat otocny razen, ak je k dispozicii.

Na pecenie plnenych kusov masa a kiiskov masa na jednom roste. Tato
funkcia pouziva prerusovanu a jemnu pomoc ventilatora, ¢o zabrafiuje
nadmernému vysusovaniu jedal.V tejto funkcii ECO ostava osvetlenie
pocas pecenia vypnuté a mozno ho docasne opatovne zapnut stlacenim

&

ECOVHANANY potvrdzovacieho tla¢idla. Ak chcete dosiahnut maximalnu energeticku
o VZDUCH uspornost, odporuc¢ame pocas pecenia neotvarat dvierka. Odporuica sa
E pouzivat 3. Uroven. Ruru netreba predhriat.
c
S s ‘ s Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych jedal (napr.:
g > maso, smazené jedld, ndkypy). Odporuca sa vlozit jedlo do strednej
'S UDRZIAVANIEV TEPLE | Polohyvrire.
v
Q - . Ve . 7 7 v
) ‘,"' N Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta. Vlozte cesto na
- 2. troven. Ruru netreba predhriat. Pre zachovanie kvality kysnutia
KYSNUTIE neaktivujte funkciu, ak je rira este horuca po cykle pripravy jedla.

Na spalenie skvin, ktoré vznikli vystreknutim pocas pecenia, v cykle

; s mimoriadne vysokou teplotou (cca 500 °C). Dostupné s dva
PYROUT'CKE, samocistiace cykly: kompletny cyklus (PYRO CISTENIE) a skrateny cyklus
AUTOMATICKE (ECO). Uplny cyklus je najlepsie pouzit iba v pripade velkého znecistenia
CISTENIE RURY rury, zatial ¢o kratsi cyklus by sa mal pouzivat pravidelne.
(ak je k dispozicii)

00! P e

Na odstranenie necistot vytvorenych pecenim, a to pomocou

. nizkoteplotného cyklu. Odstranenie $piny ulah¢uje kombinovany ucinok
CISTENIE $pecidlneho smaltu a vodnych par uvolnenych pocas cyklu. Nalejte

SMARTCLEAN™ 200 ml vody na dno studenej riry a aktivujte funkciu.
(ak je k dispozicii)
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Uroven

Recept Funkcia | Predhriatie| vrare Teelota Ca.ls Prislusenstvo a poznamky
(°C) (min)
(odspodu)
Kolace é - 2/3 160-180| 30-90 | Forma natortu naroste
z plskot:)veho A 4 160-180| 3090 Uroveri 4: Forma na tortu na roste
cesta no - - - -
N Uroven 1: Forma na tortu na roste
Plnené kolace Nadoba na odkvapkavanie/plech
(tvarohovy é - 3 160-200| 30-85 |na pevétenie alebo forma na tortu
kolag, strudla, naroste
jablkovy a ] Uroveri 4: Forma na tortu na roste
< Ano 1-4 160-200| 35-90 —
kolac) Uroven 1: Forma na tortu na roste
é i 3 170-180 | 15-45 Nadol?a na odkvapkavanie/plech
sienlcy/ na pecenie
S:;';?k: _ Uroven 4: Rost
Ano 1-4  |160-170| 20-45 |Uroven 1:Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
é i 3 180-200 | 30-40 Nadokvaa na odkvapkavanie/plech
I . na pecenie
Od‘:aes(:‘(”ane Uroven 4: Peka¢ na roste
/. 4 -
Ano 1-4  [180-190| 35-45 |Urover 1:Nadobana
odkvapkavanie/plech na pecenie
@ Ano 3 9 110-150 Nadokv)a na odkvapkavanie/plech
i na pecenie
Snehové - < 2 Pekac "
sugienky _ ’ Uroven 4: Pekac na roste
Ano 1-4 90 | 130-150 | Uroven 1: Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
i ) 220-250 | 20- 40 Nadoli)a na odkvapkavanie/plech
Pizza na pecenie
(americka Uroven 4: Plech na pecenie alebo
pizza, tenka n i pekac na roste
pizza, focaccia) Ano -4 220-240) 20-40 Uroven 1:Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
Chlieb . .
(sendvicovy ® i 5 180220 | 50-70 Nadol?a na odkvapkavanie/plech
pecen) 0,5/1 kg napecenie
Chlieb (malé Nadoba na odkvapkavanie/plech
chleby) = 2 180-220 30-50 | pecenie
Uroven 4: Peka¢ na roste
Z 4 -
Chlieb Ano 1-4  [180-200| 30-60 |Uroven 1:Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
@ Ano 3 250 10-15 Nadokv)a na odkvapkvavanle/plech
na pecenie alebo rost
Mrazena pizza Uroven 4: Pekac na roste
— ) -
Ano 1-4 250 | 10-20 | Urover 1:Nadobana
odkvapkavanie/plech na pecenie
Sla'llé Ip,lv“ené < Ano 2 180-190| 45-60 |Forma na tortu naroste
olace
leninové : Uroven 4: Forma na tortu na roste
(zeleninove &) Ano 1-4  |180-190| 45-60

kolace, kis)

Uroven 1: Forma na tortu na roéte
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

PIlnené pecivo

Nadoba na odkvapkavanie/plech

. ; @ Ano 3 190-200 | 20-30 .
zlistkového na pecenie
ce;ta/ Sli;(“é Uroven 4: Pekac¢ na roéte
chutov ]
zkrehkélro Ano 1-4 180-190 | 20-40 | Uroven 1:Nadobana
cesta odkvapkavanie/plech na pecenie
Lasagne/
nakypy/ . A~
zapekané | (—) Ano 3 190-200| 40-65 | \adobanaodkvapkdvaniealebo
. pekac naroste
cestoviny/
cannelloni
Lasagne/ . A
. . = i _ B Nadoba na odkvapkavanie alebo
Pudingové 3 190-200 | 40-65 | 0
kolace
Zapekané } A
. = i B _ Nadoba na odkvapkavanie alebo
cestoviny/ 3 190-200 | 25-45 pekat na roite
Cannelloni
Jahnacie/
telacie/ Nadoba na odkvapkavanie alebo
hovadzie/ @ ) 3 190-200| 60-90 pekac na roste
bravéové 1 kg
Nadoba na odkvapkavanie alebo
Jahnacie d 2 pekac na roste (po uplynuti
stehno/kolena i 3 (strednad) 60-90 dvoch tretin doby pecenia jedlo
podla potreby obratit)
Nadoba na odkvapkavanie alebo
Kurca/kralik/ pekac na roste (po uplynuti
kaéica 1 kg @ i 3 220-230) 50-80 | 4 o ch tretin doby pecenia jedlo
podla potreby obratit)
Morka/hus 3 Nadoba na odkvapkavanie alebo
kg L 2 190-200 | 90-150 | 0 e
Pecené ) .
bravéové @ i 5 170 110-150 Nadpvba na (v)dkvapkavanle alebo
. pekac naroste
skozou2kg
Pecené ryby/
ryby pecené , .
vpergamene/ | (— Ano 3 180-200 | 40-60 | Nadobana odkvapkavanie alebo
. pekac na roste
alobale (filé,
vcelku)
PInena
zelenina
(paradajky, =~ Ano 2 180-200| 50-60 |Pekac¢ naroste
cukety,
baklazany)
Hrianka @ - 5 3 , 3-6 |Rost
(vysokad)
Uroven 4: Rost (v polovici pe¢enia
ilé A jedlo obratit
Filé/ platky @ ] 4 2 | 5g_3q [edloo 7
ryb (strednd) Uroven 3:Nadoba na

odkvapkavanie s vodou
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Klobasky/ y_3 Uroven 5: Rost (v polovici pe¢enia
$pi - jedlo obratit
Spizy/ ™) . 5 (stredna | 15-30 [S00Cbratl
rebierka/ ~vysoka) Urover 4:Nadoba na
hamburgery odkvapkavanie s vodou
Uroven 2: Rost (po uplynuti dvoch
Peéené kurca 1 v 2 tretin ¢asu pecenia jedlo obratit)
- 2 | 55-70 —
-1,3kg (strednd) Uroveri 1: Nadoba na
odkvapkavanie s vodou
Uroven 2: Oto¢ny razen (ak je
Pecené kurca1 v 3 k dispozicii)
- 2 . 60-80 —
-1,3kg (vysoka) Uroven 1:Nadoba na
odkvapkavanie s vodou
Nadoba na odkvapkavanie/
Pecené v i 2 plech na pecenie (podla potreby
zemiaky 3 (strednd) 35-55 po dvoch tretinach ¢asu pecenia
jedlo obratit)
Gratinovana v 3 Nadoba na odkvapkavanie alebo
zelenina i 3 (vysoka) 10-25 pekac na roste
L 0 Uroven 4: Peka¢ na roste
asagne =4 ; -
am éigso &) Ano 1-4 200 _100* | Urovefi1:Nadobana
odkvapkavanie alebo pekdac na roste
M Uroven 4: Peka¢ na roste
aso =4 ; -
azemiaky &) Ano 1-4 200 | 45-100* | Urover 1:Nadobana
odkvapkavanie alebo pekac naroste
Rvb Uroven 4: Peka¢ na roste
— ) -
e i A Ano 1-4 | 180 | 30-50" | Grove:1:Nadobana
odkvapkavanie alebo pekac na roste
Uplnéjedio: Uroven 5: Peka¢ na roste
Kolac(iroven5) | Uroven 3: Peka¢ na roste
/lasagne ) - 1-3-5 190 40-120% [
\4 N .
(Groven 3)/ Uroveri 1:Nadoba na
miso (Groven 1) odkvapkavanie alebo pekac naroste
PInené misa ) 3 200 80 120* Nadf)vba na ?dkvapkavanle alebo
pekac naroste
Kusy masa . A
(kralik, kurca, - 3 200 50-100* Nalc(jf)vba na ?dkvapkavanle alebo
jahha) pekac na roste

*

Cas pecenia je priblizny. Jedlo mézete z rury vybrat v réznych ¢asoch podla vasej osobnej volby.

Recepty, mds. sonda*
Kusy mdsa Cielova teplota v strede masa (°C)
Krvavy roastbeef 48
Str. prep. roastbeef 60
Prepeceny roastbeef 68
Pe¢end morka 75
Pecené kurca 83
Pecené bravcové 75
Pecené telacie 68

* lbav niektorych modeloch




SK22 POUZIVANIE RURY
ODSKUSANE RECEPTY
(VZHODE SIEC60350-1:2011-12)
Urovert Teplota
Recept Funkcia | Predhriatie vruare (B Q) Cas (min) | Prislusenstvo* a poznamky
(odspodu)
IEC60350-1:2011-12§ 7.5.2
é** i 3 150 35-50 Nadol?a rTa odkvapkavanie/plech
Susienky 13 PeLenie -
S treného 3 Ano 3 150 25 _40 Nadolcv)a rTa odkvapkavanie/plech
cesta — na pecenie
(Shortbread) _ Uroven 4: Plech na pecenie
Ano 1-4 150 25-35 | Uroven 1:Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
IEC60350-1:2011-12§ 7.5.3
é** i 3 170 2535 Nadol?a rTa odkvapkavanie/plech
na pecenie
Malé — < Nadoba na odkvapkavanie/plech
kolaciky Ano 3 160 20-30 1, pelenie
(Small cakes) _ Uroven 4: Plech na pe¢enie
Ano 1-4 160 25-35 | Uroven 1:Nadoba na
odkvapkavanie/plech na pecenie
IEC60350-1:2011-12§ 7.6.1
Pitkotove é *% - 2 170 30-40 |Formanatortunaroste
CkeSt(E blez < Ano 2 160 30-40 |Formanatortunaroste
tuku (Fatless
sponge cake) Ano 1-4 160 35_45 Uroven 4: Forma na tortu na roste
\ Uroven 1: Forma na tortu na roite
IEC60350-1:2011-12§ 7.6.2
é *x - 2 185 70-90 | Forma natortu naroste
2 Jablkovy —
kola¢ (Apple =~ Ano 2 175 70-90 | Forma natortu naroste
pie) = ] Uroven 4: Forma na tortu na roéte
Ano 1-4 175 75-95 Uroven 1: Forma na tortu na roite
IEC60350-1:2011-12§9.2
. 3 .
Hrianka @ - 4 (vysoka) 3-6 Rost
IEC60350-1:2011-12§9.3
Uroven 5: Rost (v polovici
Hamburgery 3 pecenia jedlo obrétit)
(Burgers) @ 4 (vysoka) 18-30 Uroven 4: Nadoba na

odkvapkavanie s vodou

* Ak prisluSenstvo nie je dodané, mozno ho kupit v servisnom stredisku.

** Funkcia CESTO 6™ Sense == vyuziva iba horny a dolny ohrevny ¢lanok bez cirkulacie vhananého

vzduchu.

NevyZzaduje si predohrev.

Udaje v tabulke st bez pouzitia vysuvnych drziakov. Skusky urobte bez nich.
Predohrev prazdnej rury (podla IEC 60350-1:2011-12 § 7.2): vyskusajte funkcie,,KONVENENE”, (Z)

VHANANY VZDUCH (@), RYCHLY PREDOHREV [J*.

Trieda energetickej ucinnosti (podla EN 60350-1:2013-07): Na vykonanie testu pouzite Specialny stol.
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ODPORUCANIA ATIPY

Ako citat tabulku pripravy jedla

Maso

V tabulke st uvedené najvhodnejsie funkcie pre
dané jedlo na pripravu na jednej alebo viacerych
arovniach suc¢asne. Cas pripravy jedla sa za¢ina
jeho vlozenim do rury, bez zaratania casu
predohrevu (ked'sa vyzaduje). Teploty a ¢as
pecenia su iba priblizné a zavisia od mnozstva jedla
a typu pouzitého prislusenstva. Na zaciatku

nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané
prislusenstvo a uprednostiujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit
nadoby a prislusenstvo z varného skla alebo
kameniny, nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu
predizi. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov
starostlivo dodrzujte rady z tabulky, pokial'ide

o vyber prislusenstva (dodaného), ktoré ulozite na
rOzne urovne.

Pecenie roznych jedal sucasne

S pouzitim funkcie VHANANY VZDUCH mézete
naraz pripravovat rozne jedl|3, ktoré vyZaduju
rovnaku teplotu pripravy (napr. ryby alebo
zeleninu), pricom pouzijete r6zne Urovne. Vyberte
jedlo, ktoré sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma
piect dlhsie, nechajte v rure.

- Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sama
piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do
pekaca trochu vyvaru a pocas pecenia maso
polievajte, aby sa zlepsila jeho chut. Po upeceni
nechajte maso odstat v rure pocas dal3ich 10 -
15 minut alebo ho zabalte do alobalu.

- Ak chcete maso grilovat, vyberte rezne rovnakej
hrubky, aby sa vSade prepiekli rovhomerne.
Velmi hrubé kusy si vyzaduju dlhsi ¢as pripravy.

Aby sa predislo spaleniu povrchu masa, zvolte

nizsiu polohu v rure, aby bolo maso dalej od grilu.

Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia maso

obritte.

Na zachytavanie $tavy z masa sa odporuca vsunut
priamo pod rost s pe¢enym masom nadobu, do
ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby
obratte.

Otocny razen (iba pri niektorych modeloch)

Muéniky

- Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢ného
pecenia iba na jednej urovni. Pouzivajte kovové
formy tmavej farby a vzdy ich uloZte na dodany
rost. Pri peceni na viacerych Urovniach zvolte
funkciu pecenia s vhananym vzduchom a po
Case vymerite polohy foriem na pecenie, aby sa
zabezpecila optimalna cirkulacia horuceho
vzduchu.

- Akchcetezistit, Ci je kolac upeceny, stréte do
stredu drevenu Spajlu. Ak bude $pajla po vybrati
Cista, kolac je hotovy.

- Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom,
okraje nevymastite maslom, pretoze kolac¢ by sa
okolo okrajov nemusel dvihnut rovnomerne.

- Akkola¢ pocas pecenia,klesne’, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo
tekutiny v zmesi a miesajte opatrnejsie.

- Prizakuskoch so stavnatou plnkou (tvarohové
alebo ovocné kolace) pouzivajte funkciu
KONVEKCNE PECENIE. Ak je zaklad kolaca
prevlihnuty, presunite ho na nizsiu uroven a pred
pridanim plnky posypte korpus kolaca
strahankou.

Tuto Cast prislusenstva pouzivajte na rovnomerné
opecenie velkych kusov masa a hydiny. Nasunte
maso na razen (kur¢ata zviaZte nitou) a pred
vsunutim razna na miesto v stene rdry a jeho
vloZzenim do drziaka v prednej stene rury a ulozeni
na prislusnu oporu skontrolujte, ¢i maso nespadne.

Aby ste predislizadymeniu a na zachytenie
unikajucej Stavy sa odporuca vlozit na prva droven
v rure naddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody.
Razen ma plastovu rukovat, ktord musite pred
pecenim vybrat, a pouzit ju na vybratie jedla z riry
po peceni, aby ste predisli popaleninam.

Pizza

Plech mierne vymaZzte, pizza tak bude mat
chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin casu
pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia cesta

Pred vlozenim cesta do rury sa odporuca prikryt ho
vlhkou utierkou.V porovnani s kysnutim cesta pri
izbovej teplote (20 — 25 °C) sa ¢as kysnutia cesta
skracuje o priblizne jednu tretinu. Doba na
vykysnutie 1 kg davky cesta na pizzu je priblizne
jedna hodina.




SK24

PO POUZITI

CISTENIE

/\VAROVANIE JE

- Nikdy nepouzivajte Cistiace zariadenie vyuzivajuce paru.
Ruaru cistite len vtedy, ak je na dotyk studena.
- Odpojte ruru od elektrického napajania.

Povrch rary

Cistiaci cyklus - pyroliticka funkcia

Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody
niekolko kvapiek umyvacieho prostriedku na
riad. Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane nahodne do styku so spotrebicom, okamzite
ho poutierajte vlhkou utierkou z mikrovlakna.

Vnutro rary

+ Po kazdom pouziti nechajte raru vychladnut
a potom ju vycistite, najlepsie kym je eSte
vlazna, aby ste odstranili zapecené zvysky
a Skvrny sposobené zvyskami jedal (napr. pri
priprave jedal s vysokym obsahom cukru).

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

«  Sklodvierok oCistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami. Dvierka rdry sa daju vybrat, ¢im sa
ulahgi ¢istenie (pozrite si éast UDRZBA).

« Horny ohrevny ¢lanok grllu (pozrite si ¢ast
UDRZBA) mozete spustit (iba na niektorych
modeloch), aby sa dala vycistit horna stena rary.

POZNAMKA: Pocas dlhej pripravy jeddl s vysokym
obsahom vody (napr. pizza, zelenina, a pod.) sa na

kondenzdcia. Ked'rira ochladne, utrite dvierka
zvnutra handrickou alebo Spongiou.

Nepouzivajte drsné Spongie ani kovové skrabky i
drétenky. Casom by poskodili smaltované povrchy
asklo na dvierkach rury.

vnutornej strane dvierok rury a na tesneni méZe tvorit

Prislusenstvo

+ lhned po pouziti prislusenstvo namocte do
vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok,
a ak je prislusenstvo horuce, pri manipulacii
pouzivajte rukavice.

« Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

Cistenie zadnej steny a boénych katalytickych
panelov rury (ak su k dispozicii):

+ Nechajte prazdnu rdru pustenu s funkciou
podporovanou ventilatorom pri teplote 200 °C
priblizne jednu hodinu

+ Potom, pred odstranenim vsetkych zvyskov
jedla Spongiou, nechajte spotrebic ochladnut.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace
prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje
na Cistenie rury, ktoré by mohli poskodit
katalytické panely aich samocistiace vlastnosti.

/\ VAROVANIE

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte
rary.

- Zabrante pristupu deti k rire pocas
pyrolitického cyklu.

- Zabrante pristupu zvierat k rire pocas
pyrolitického cyklu a po jeho ukonceni.

Pocas tejto funkcie sa spalia zvysky vnutri rary,
ktoré vystrekli pocas pecenia pre teplote cca
500 °C. Pri tejto vysokej teplote sa zvysky jedal
premenia na lahky popol, ktory sa da jednoducho
poutierat vlhkou handri¢kou po ochladnuti rury.
Funkciu pyrolyzy neaktivujte po kazdom peceni,
ale az po nahromadeni necistot alebo ak sa pri
predohreve a peceni tvori dym a neprijemny pach.
+ Vpripade, ze je rdra nainstalovana pod varnou
doskou spordka, uistite sa, ze vietky horaky
alebo elektrické platnicky budu pocas
samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.
«+ Pred spustenim pyrolitickej funkcie odstrarite
vsetko prislusenstvo (vratane bocnych mriezok).
+ Optimalny vysledok Cistenia dvierok rury
dosiahnete tym, Ze najvacsie znecistenie
odstranite vlhkou Spongiou este pred
pouzivanim pyrolitickej funkcie.
Zariadenie je vybavené 2 pyrolitickymi funkciami:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRES/EKO): spotreba
energie je nizsia o priblizne 25 % v porovnani
so Standardnym pyrolitickym cyklom.
Aktivujte ho v pravidelnych intervaloch (po
peceni masa 2-3-krat po sebe).

2. Standardny cyklus (PYRO): vhodny pre ¢istenie
velmi znedistenej rary.

POZNAMKA: pocas funkcie pyrolyzy sa dvierka riry
nebudu dat otvorit; ostant zablokované, az kym
teplota vnutri rdry nedosiahne opdit bezpecnt
uroveri.
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UDRZBA

- Pouzivajte ochranné rukavice.

A \//:\3{0AV/:\\\I| W |- Pred vykonanim nasleduijticich tiikonov sa uistite, ze rura vychladla.

Odpojte ruru od elektrického napajania.

VYBRATIE DVIEROK

—_—

Dvierka Uplne otvorte.

2. Nadvihnite uchytky a potlacte ich ¢o najviac
dopredu (obr. 7).

3. Zatvorte dvierka ¢o najviac (A), nadvihnite (B)

a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).

o

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Montaz dvierok:

1. Vsunte zavesy na miesto.

2. Dvierka uplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.
4. Zatvorte dvierka.

PRESUNUTIE HORNEHO OHRIEVACIEHO
TELESA (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie
prislusenstva.

2. Ohrievacie teleso trosku vytiahnite (obr. 3)
a spustte nadol (obr. 4).

3. Abyste ohrievacie teleso namontovalina
miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim
k sebe, uistite sa, ze sa opiera o bo¢né podpery.

Pri vymene zadnej ziarovky:

1. Odpojte rdru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt ziarovky (obr. 5), vymente
Ziarovku (Udaje o type su v poznamke) a opat
zaskrutkujte kryt Ziarovky.

3. Rdruopat zapojte k elektrickému napajaniu.

—
)//

|

Obr.5

POZNAMKA:

- PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25-40W/230V
typu E-14, T300 °C, alebo halogénové ziarovky
s vykonom 20-40W/230V typu G9, T300°C.

- Ziarovka pouzitd v spotrebicije Specificky
navrhnutd pre elektrické spotrebice a nie je
vhodnd pre osvetlenie miestnosti domu
(nariadenie Komisie (ES) ¢. 244/2009).

- Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom
servise.

DOLEZITE:

-V pripade pouzitia halogénovych Ziaroviek
s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa
neposkodili odtlackami prstov.

- Ruru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt
Ziarovky.
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PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV

Ruara nefunguje

Dvierka sa nedaju otvorit

Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim
a Cijerura pripojena k elektrickej sieti.

Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,
Ci sa problém odstranil.

Elektronicky programator nefunguje

+ Aksa nadispleji zobrazuje pismeno,F“ a po
nom cislica, zavolajte najblizsie servisné
stredisko.

V takom pripade uvedete ¢islo nasledujuce po

pismene,, F".

« RUruvypnite a znova zapnite a skontrolujte, Ci
sa problém odstranil.

Dolezité: pocas pyrolitického samocistenia (ak
je k dispozicii) sa dvierka rary nedaju otvorit.
Pockajte, kym sa neodblokuju automaticky
(pozrite si odsek,Cyklus Cistenia rary
pyrolitickou funkciou”).

POPREDAJNY SERVIS

Predtym, ako zavolate servis

1. Skuste problém vyriesit sami pomocou
odporucaniuvedenych v, Prirucke na riesenie
problémov”.

2. Spotrebic¢ vypnite a opat zapnite, aby ste
skontrolovali, ¢i chyba pretrvava.

Ak po vyssie uvedenych kontrolach chyba
pretrvava, spojte sa s najblizSim autorizovanym
servisnym strediskom.

Nahlaste tieto udaje:
+ strucny opis poruchy,
« typapresny model rury,

+ servisné Cislo (¢islo uvedené po slove,Service”
na typovom Stitku) umiestnenom vpravo na
vnutornom okraji rury (viditelny pri otvorenych
dvierkach). Servisné ¢islo je uvedené aj na
zaru¢nom liste;

+ vasu uplnu adresu,

+ vasletelefénneislo.

POZNAMKA: Ak je nevyhnutné riru opravit, obrdtte
sana autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym
pouzitie origindlnych ndhradnych dielov a sprdvny
postup prioprave).
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LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

sa spotrebic¢ nedal pripojit k elektrickej sieti.

- Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych materidlov. Spotrebi¢ likvidujte
v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov. Pred likvidaciou odrezte elektrické kable tak, aby

- Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii tohto spotrebi¢a dostanete na
prislusnom miestnom Urade, v zbernych surovinach alebo v obchode, kde ste spotrebic kupili.






