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Stroj na vyrobu cestovin

10011458 10028914



Priprava na pouzitie

Pripevnite zariadenie o stél ako je na obr. 1. Pred prvym pouzitim umyte casti, ktoré budu v styku
s jedlom. Na predistenie val¢ekov mbzete pouzit malé mnoZstvo cesta, ktoré potom vyhodte.

Priprava zmesi.
-pre 6 l'udi

Ingrediencie: 500g jemnej muky a 5 vajec; namiesto pouzitia 5 vajec mdzete pouzit pohdr mineralnej
vody. Pre najlepSiu zmes zmieSajte 250g jemnej muky a 2509 tvrdej pSenicnej muaky. Nepridavajte
Ziadnu sol' Nasypte muku do misy a do stredu pridajte vajcia (obr. 2). Premiesajte dokym vznikne
jednotna zmes a nasledne hnette cesto rukami (obr. 3) kym nevznikne Uplne homogénna zmes.

Pokial' je zmes moc sucha pridajte vodu, pokial’ moc jemna pridajte miaku. Dobra zmes by sa nemala
lepit na prsty. Vyberte zmes z misy a poloZte na jemne pomucent dosku/stdl (obr. 4)

Pokial je to potrebné, pokracujte v hneteni zmesi a nakrajajte ju na mensie casti (obr. 5).
Nepouzivajte vajcia hned' z chladnicky.

Ako pripravit cesto na cestoviny

Nastavte reguldtor do polohy 1 tahom smerom von a otolenim, tak aby oba valce boli kompletne
otvorené (cca 3mm) (obr. 6). Prevalkajte kus cesta cez valce pomocou rucky; opakujte 5-6 krat (obr.
7). Cesto prekladajte a pridavajte trocha muky do stredu pokial’ je to nevyhnutné (obr. 8). Ked bude
mat cesto pravidelna tvar prevalkajte ho jedenkrat v polohe reguldtora 2 (obr.9) a potom znova
pokracujte na nastaveni 3 do vtedy, kym cesto nenadobudne poZadovanu hriubka (min. hribka na
nastaveni 9 je cca 0,2 mm).

Nasledne narezte cesto na cca 25cm dlhé &asti. Nasadte rukovat na ndstavec vyroby cestovin aké
pozadujete (obr. 10 a 11).

Pozndmka: pokial reza¢ nebude efektivne fungovat cesto je pravdepodobne prili§ makké. V tom
pripade ho znova vyvalkajte s troSkou muky

Poznamka: Pokial je cesto prilis tuhé a nejde hladko cez rezac, tak pridajte troska vody do zmesi

a znova prevalkajte. Nasledne nechajte vysusit aspori 1 hodinu. Pamaétajte, Ze cestoviny vydrzia na
suchom a chladnom mieste cca 1-2 tyzdne. Na uvarenie cestovin si pripravte vodu (4 litre na 0,5 kg
cestovin) a privedte do varu a osolte. Cerstvé cestoviny su uvarené behom par minut (cca 2-5 minut,
v zavislosti od hruabky).

1. Pocas pouzivania Cistite Skrabky pod hladkymi valcami pravidelne (obr. 12)
2. Na dcistenie po pouziti pouzite kefu alebo drevenu ty¢ (obr. 14)
4. V pripade potreby kvapnite zopar kvapiek vazeliny po oboch koncom rezacich valcoch (obr. 15)

5. Nikdy nevkladajte cudzie predmety medzi valce!



Ravioli

1.

Pripravte si zariadenie na pripravu raviol. Reguldtor ma byt nastaveny v polohe 5 a cesto
nesmie byt prili$ suché.

PoloZte cesto na vlhk( handru a prevalkajte. Idedlna dizka cesta je 50-70 cm.

Prelozte cesto jeden raz a nechajte ho vkiznut medzi valce. Otocte rukovéatou o ¥ pre uchytenie
cesta (obr. 5).

Odtiahnite spojene listy cesta od seba, jednu ¢ast dolava a druh( doprava (obr. 6).

Pouzite Cajovu lyzi¢ku pri vkladani plnky medzi listy cesta (rovnomerne rozdelte 3-4 lyzicky)
(obr. 7

Opatrne otacdajte rukovatou a opakujte krok 5.

Po naplneni celej dizky cesta ho poloZte na utierku a nechajte vysusit. Po vysuseni bude ravioli
mozno lahko od seba oddelit.




Pastabike




Ako pripravit prislusenstvo na pouzitie

Najprv odpojte centralnu ¢ast (obr. 1) a po odstraneni vonkajsich koliesok vyberte kolik a tahom
posurite strany (obr. 2).

Ako pripravit agnolotti alebo empanadas s pastabike

Umiestnite napli do stredu kruhov (obr. 13) a zloZte ich do polmesiaca. Nasledne kraje zatlacte.
Mbzete pouzit rézne druhy cesta; sladké pre susSienky (obr. 15, chlebové cesto (obr. 16) alebo
listkové cesto.

Ako pripravit pasiky alebo S$tvorce

Vlozte kolieska poz;jl'i ¢apu (obr. 3) ako je znazornena vyssie na obrazku v bodoch A, B, C, D, E.
NareZte cesto pozdlzne na lasagnette (obr. 4). Pappardelle (obr. 5) alebo Crostoli (obr.6).

Ako pripravit tortellini

Po tom ako pripravite z cesta Stvorce o velkosti vdm vyhovujlcej, umiestnite napli do stredu
a zlozte na trojuholnik (obr.8). Na utesnenie trojuholnika pritlacte okraje prstami. Potom
trojuholnik prelozte do prstenca a zdvihnite okraja, aby ste spravili rafik po obvode. Prekryte oba
konce stlacte ich dohromady (obr.10).

Ako pripravit kruh z cesta

Pripravte si cesto podla poziadaviek. Umiestnite centralnu znacku na cesto a otocte o 180° (obr.
11). Podla obrazku vyssie F (malé cappelletii), G (stredné agnolotti), H (velké empanadas).

Vyrobca: CHAL-TEC Vertriebs- + Handels GmbH; WallstraBe 16; 10179 Berlin, Germany



