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Vážený zákazník, 

 

gratulujeme Vám k zakúpeniu produktu. 

Prosím, dôkladne si prečítajte manuál a dbajte na 

nasledovné pokyny, aby sa zabránilo škodám na zariadení. 

Za škody spôsobené nedodržaním inštrukcií a pokynov 

neručíme. 
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TECHNICKÉ DÁTA 
 

 
Položka číslo 10033342 

Napájanie 220-240 V ~ 50/60 Hz 

Spotreba energie 3000 W 

 

VYHLÁSENIE O ZHODE 

 

 

 

Výrobca: 

Chal-Tec GmbH, Wallstraße 16, 10179 Berlin, Deutschland. 

 
Tento produkt je v súlade s nasledovnými európskymi 
smernicami: 

 
2014/30/EU (EMV) 

2014/35/EU (LVD) 

2011/65/EU (RoHS) 
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UPOZORNENIE  

Nebezpečenstvo popálenia! Počas prevádzky sa povrchy 

veľmi zahrievajú. Nedotýkajte sa ich, aby ste sa nespálili. 

Používajte zariadenie len s dodanými rukoväťami. 

BEZPEČNOSTNÉ POKYNY 
 

 

• Pozorne si prečítajte všetky pokyny a uschovajte ich na bezpečnom mieste.  

• Pred prvým použitím jednotky odstráňte všetok obalový materiál. Pred 

uvedením do prevádzky zariadenie umyte vlhkou handričkou a dôkladne osušte.  

• Spotrebič nie je určený na komerčné účely, ale iba pre domácnosť a podobné 

prostredie.  

• Spotrebič umiestnite na rovný, teplovzdorný povrch.  

• Neumiestňujte fritézu vedľa varnej dosky alebo na jej povrch.  

• Pripojte spotrebič len do zásuvky, ktorá zodpovedá napätiu uvedenému na 

prístroji.  

• Pred používaním naplňte fritézu požadovaným množstvom oleja. Nikdy 

nepoužívajte spotrebič bez oleja alebo masti, pretože by to mohlo poškodiť 

spotrebič.  

• Nepremiestňujte zariadenie počas používania. Môžete sa obariť horúcim 

olejom. Počkajte, kým spotrebič úplne nevychladne.  

• Spotrebič je vybavený bezpečnostným vypínačom, pri prehriatí sa automaticky 

vypne.  

• Nikdy neponárajte ovládací panel a vykurovacie teleso do vody alebo iných 

kvapalín.  

• Používajte len olej, ktorý počas ohrevu nepení. 

 

• Nedávajte potraviny, ktoré sú príliš veľké do fritézy.  
• Sledujte čas a teplotu uvedené v tabuľke na fritovanie.  
• Počas fritovania uniká horúca para. Udržujte určitú bezpečnú vzdialenosť od 

spotrebiča, aby ste sa nespálili.  
• Keď skončíte, otočte termostat na najnižšie nastavenie. Odpojte zástrčku zo 

zásuvky a nechajte olej úplne vychladnúť. Prístroj nehýbte, kým úplne 
nevychladne.  

• Ak je prístroj alebo napájací kábel poškodený, nechajte ho opraviť 
kvalifikovaným servisným technikom. Nepokúšajte sa opraviť zariadenie sami 
alebo vymeniť napájací kábel.  

• Dávajte pozor, aby ste nepoškodili vykurovacie teleso.  
• Spotrebič má vstavaný bezpečnostný spínač, ktorý zaručuje, že sa spotrebič 

nespustí, kým všetky časti nie sú správne umiestnené.  
• Ak sa prístroj prehrieva, automaticky sa vypne. 
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PREHĽAD PRODUKTU 
 

 

 
1 Veko 7 Termostat 

2 Košík 8 Vykurovací prvok 

3 Rúčka 9 Vnútorná nádoba na olej 

4 Gombík 10 Plastové rukoväte 

5 Kohútik 11 Vonkajšia nádrž 

6 Ovládací panel   
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PREVÁDZKA 
 

Dôležité pokyny týkajúce sa prevádzky 

 
• Tento spotrebič sa smie používať iba s olejom alebo kvapalným tukom. Tuhé 

tuky sa nesmú používať, pretože často obsahujú vodu, ktorá by mohla pri 

zahriatí spôsobiť striekanie tuku pri zahriatí.  

• Nikdy nezapínajte spotrebič, ak v ňom nie je olej, pretože by mohlo dôjsť k 

jeho poškodeniu.  

• Nikdy nelejte tekutiny, ako sú voda alebo iné látky, do nádoby. Uistite sa, že je 

jednotka umiestnená na suchom, stabilnom a horizontálnom povrchu.  

• Uistite sa, že v bezprostrednej blízkosti zariadenia nie sú žiadne predmety, 

pretože počas používania je veľmi horúci. 
 

 
 
Prevádzka 

 
1 Odstráňte kryt a vyberte príslušenstvo.  

2 Zásobník spotrebiča naplňte dostatočným množstvom oleja alebo kvapalného 
tuku. Uistite sa, že hladina oleja je medzi minimálnou a maximálnou hodnotou, ale 
nikdy nie je nižšia ako minimálna hodnota alebo vyššia ako maximálna hodnota. 
Pre dobrý výsledok sa neodporúča miešať typy oleja, ale používať jeden typ oleja.  

3 Nastavte teplotu vhodnú na fritovanie príslušného jedla (viď tabuľka na 
fritovanie).  

4 Vložte kôš s rukoväťou do nádoby.  

5 Dajte jedlo, ktoré sa má vyprážať do košíku.  

6 Aby ste dosiahli lepšie výsledky, vložte do košíka iba suchú potravu. Platí to 
najmä pre domáce hranolky atď. Vždy vysušte zeleninu pred jej vyprážaním.  

7 Kôš pomaly spustite do oleja, aby ste predišli nadmernému bublaniu a striekaniu 
horúceho oleja.  

8 Keď sa dosiahne nastavená teplota, kontrolka sa vypne. Termostat sa 
niekoľkokrát zapne a vypne, aby sa zachovala nastavená teplota. To isté platí aj pre 
kontrolku.  

9 Košík znova vytiahnite hneď po uplynutí doby fritovania.  

10 Odpojte sieťovú zástrčku zo zásuvky.  

11 Po použití umyte košík a rukoväť a dôkladne osušte.  

12 Pred naplnením olejom skontrolujte, či je kohútik zatvorený a v polohe "Off". 
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  Výmena oleja 

 
• Pred výmenou oleja sa uistite, že sa fritéza a olej úplne ochladili (vyberte 

zástrčku zo zásuvky). Vymieňajte olej pravidelne.  

• Je to určite nevyhnutné, ak olej stmavne alebo je cítiť zápach.  

• V každom prípade vymeňte olej každý desiaty krát, keď používate fritézu.  

• Vymeňte olej naraz: nemiešajte starý a nový olej.  

• Vyradený olej je záťažou pre životné prostredie. Nevyhazujte do bežného 

odpadu, ale postupujte podľa pokynov zberu odpadu vo vašej oblasti. 

 

  

    Kohútik a bezpečnostné zariadenie 

  

Stlačte a otočte gombíkom kohútika z pozície zatvorené (OFF so symbolom "0"), 

aby ste ho otvorili (ON so symbolom "-")  
 

TABUĽKA FRITOVANIA 
 

 

Tipy na fritovanie hranoliek 

 

Pre dosiahnutie najlepších výsledkov použite maximálne 200 gramov hranoliek na 

liter oleja. Ak používate hranolky vyrobené z čerstvých zemiakov, po umytí ich 

vysušte, aby sa do oleja nedostala žiadna voda. Smažte v dvoch fázach a nechajte 

vyprážané jedlo potom dobre odkvapkať. 

 
• Prvý stupeň (predfritovanie): 5 - 10 minút pri teplote 170 ° C.  
• Druhý stupeň (fritovanie): 2 - 4 minúty pri 190 ° C.. 

 
Potraviny a teplota fritovania 

 

Predfritovanie hranoliek 170 °C 

Fritovanie hranoliek 190 °C 

Syrové krokety 170 °C 

Mäso / ryba / zemiaky / krokety 190 °C 

Ryby 170 °C 

Rybie tyčinky 180 °C 

Šišky 190 °C 

Mäsové krokety 190 °C 

Kura 160 °C 

Zmiešané (krevety, kalmáre) 180 °C 
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ČISTENIE A STAROSTLIVOSŤ 
 

• Pred čistením jednotky odpojte sieťovú šnúru od elektrickej zásuvky a 

nechajte prístroj vychladnúť.  

• Pravidelne čistite vnútornú aj vonkajšiu časť zariadenia.  

• Vyčistite vonkajšiu časť zariadenia vlhkou handričkou a potom ju vysušte 

suchou handričkou.  

• Na čistenie nikdy nepoužívajte abrazívne čistiace prostriedky ani špongie.  

• Kôš a rukoväť je možné čistiť v teplej mydlovej vode. Pred opätovným 

použitím zariadenia dôkladne vysušte.  

• Pri výmene oleja môžete tiež vyčistiť vnútornú časť jednotky. Vyprázdnite 

použitý olej z nádoby a vytrite ju papierovou utierkou.  

• Následne vyčistite nádobu handričkou namočenou v mydlovej vode. Následne 

vytrite nádobu vlhkou handričkou a nechajte ju úplne vysušiť.  

• Všetky časti spotrebiča, okrem elektrických častí, je možné čistiť teplou 

mydlovou vodou.  

• Pred opätovným použitím nechajte spotrebič a všetky jeho súčasti dostatočne 

vysušiť.  

• Čistenie v umývačke riadu sa neodporúča. 

 

POKYNY K LIKVIDÁCIÍ 
 
 

 

 

 
 
 
Podľa Európskeho nariadenia odpadu 2012/19/EÚ tento 
symbol na výrobku alebo na jeho obale znamená, že výrobok 
nepatrí do domáceho odpadu. Na základe smernice by sa 
mal prístroj odovzdať na príslušnom zbernom mieste pre 
recykláciu elektrických a elektronických zariadení. 
Zabezpečením správnej likvidácie výrobku pomôžete zabrániť 
možným negatívnym dopadom na životné prostredie a 
ľudské zdravie, čo by inak mohol byť dôsledok nesprávnej 
likvidácie výrobku. Pre detailnejšie informácie o recyklácii 
tohto výrobku sa obráťte na svoj Miestny úrad alebo na 
odpadovú a likvidačnú službu Vašej domácnosti.. 



 

 

 



 

 

 
 
 

 

    
 

 

 

 

 


