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TESTE SA Z PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vyrobili sme ho tak, aby
vam poskytoval perfektny vykon mnoho rokov, a s inovativnymi technol6giami,
ktoré vam ulahcia Zivot - to su vlastnosti, ktoré pri beznych spotrebi¢och ¢asto
nenajdete. Venujte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a dékladne si ho
precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ ¢o najlepsie.

Navstivte naSe webové stranky, kde najdete:

Rady ohiadne pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov, informacie
@ 0 servise a oprave ziskate na stranke:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si svoj spotrebic a vyuzivajte este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com
PrisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely pre spotrebic¢ si
mozete kupit' na stranke:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce udaje: model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
@ vgeobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost’ deti a zranitelnych oséb

C VAROVANIE! ) )
Hrozi nebezpecCenstvo udusenia, poranenia
alebo trvalého postihnutia.

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpenom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Deti od 3 do 8 rokov a osoby s vysokou mierou
postlhnuna nesmu mat’ pristup k spotrebicu, pokial nie
su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti do 3 rokov nesmu mat’ pristup k spotrebicu, iba
ak su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovoite, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosahu deti a nalezite
ich zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Deti nesmu spotrebi€ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

- Nainstalovat tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.
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- Tento spotrebi¢ musi byt do siete pripojeny kablom

typu HO5VV-F, aby odolal teplotam zadného panela.

- Tento spotrebi€ je urCeny na pouzivanie v nadmorskej

vySke do 2 000 m.

- Tento spotrebi€ nie je urCeny na pouzivanie na

lodiach, lod’kach ani plavidlach.

- SpotrebiC neinstalujte za ozdobné dvierka, aby ste

predisli prehriatiu.

- Spotrebi¢ neinstalujte na podstavec.
. Spotreb|c nepouzwajte prostrednictvom externého

¢asovaca ani samostatného dialkového ovladania.

- VAROVANIE: Varenie na oleji alebo tuku na varnom

paneli bez dohladu méze byt nebezpeéné a moze
spoOsobit’ poziar.

- NIKDY sa nepokusSajte zahasit’ ohen vodou, ale

vypnite spotrebiC a potom zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo nehorlavou pokryvkou.

- UPOZORNENIE: Proces pripravy jedla musi byt pod

dozorom. Kratkodoby proces pripravy jedla si
vyzaduje nepretrzity dozor.

- VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnom

povrchu nenechavajte Ziadne predmety.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné Cistice.
- Na Cistenie skla dvierok alebo skleného veka varného

panela so zavesmi nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mbze spbsobit’ rozbitie skla.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a

pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,

vypnite spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V
pripade zapojenia spotrebi¢a do elektrickej siete
priamo pomocou spojovacej skrinky odobranim
poistky odpojte spotrebi¢ od sietového napajania. V
oboch pripadoch kontaktujte autorizované servisné
stredisko.
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VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov.

Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob
na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

Pred udrzbou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.
VAROVANIE: Dbajte na to, aby bol spotrebic pred
vymenou ziarovky vypnuty, aby bolo vylucené
nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

Budte opatrni, ked sa dotykate zasuvky na
skladovanie. Méze byt horuca.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

V pevnej kabelazi musia byt zahrnuté prostriedky na
odpojenie od elektrickej siete v sulade s platnymi
predpismi.

VAROVANIE: Pouzivajte iba také ochranné liSty
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo
ochranné listy varného panela zahrnuté v spotrebici.
Pouzitie nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’

nehody.
2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Instalacia » Dodrziavajte pokyny na instalaciu
dodané so spotrebiom.
VAROVANIE! » Vzdy davajte pozor, ak presuvate
Tento spotrebi¢ smie spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
nainstalovat’ iba pouzivajte ochranné rukavice a
kvalifikovana osoba. uzavretlu obuv.
Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Odstranite vSetky obaly. + Kuchynska skrinka a prislugny
Neinstalujte ani nepouzivajte vyklenok musia mat' vhodné rozmery.

poskodeny spotrebic.
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Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spifia
poziadavky na instalaciu.

Niektoré sucasti spotrebi¢a su pod
napatim. Spotrebi¢ zabudujte do
nabytku, aby ste zabranili kontaktu s
nebezpeénymi Castami.

Po bokoch spotrebi¢a musia byt’
umiestnené spotrebice alebo
zariadenia nanajvys rovnakej vysky.
Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani
pod okno. Predidete tak zhodeniu
horuceho kuchynského riadu zo
spotrebi¢a pri otvoreni dveri alebo
okna.

Aby ste predisli prevrhnutiu
spotrebi¢a, nezabudnite nainstalovat’
stabilizacné pomécky. Pozrite si Cast’
LInstalacia”.

2.2 Elektrické zapojenie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

VSetky prace suvisiace s pripojenim
elektriny musi vykonat kvalifikovany
elektrikar.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku s kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne
nainstalovanu zasuvku odolnu proti
narazom.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
ani predlzovacie kable.

Nedovolte, aby sa napéjacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a alebo
vyklenku pod spotrebi¢om najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Siet'ovu zastrcku pripojte do siet'ovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po instalacii sa uistite, Ze mate
pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za
sietovu zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.
Skoér ako zapojite siet'ovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite
dvierka spotrebica.

2.3 Pouzivanie

AN

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo zranenia a
popalenin.

Hrozi nebezpecéenstvo Urazu
elektrickym pradom.

Tento spotrebic je ur€eny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

Pocas c¢innosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked' je spotrebic v €innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Mo6ze dojst’ k uniku hortceho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked' je v kontakte s
vodou.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mozu pri zohriati
uvolfovat horlave vypary. Pri priprave
pokrmov musia byt plamene alebo
horuce predmety v dostatocnej
vzdialenosti od tukov a olejov.



« Vlypary, ktoré sa uvoinuju z velmi
horucich olejov, mézu sposobit’
spontanne vznietenie.

« Pouzity olej, ktory moze obsahovat’
zvySky pokrmov, méze sposobit’
poziar pri nizSej teplote ako novy ole;j.

* Horlavé produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

« Priotvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebiCom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.

« Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
méze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

« Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— do spotrebi¢a ani priamo na dno
dutiny nekladte hlinikovu féliu.

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— po ukonceni pripravy pokrmu v
spotrebici nenechavajte vlhky riad
ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prislusenstva postupujte opatrne.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema Ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

* Na pripravu vlhkych kolacov
pouzivajte hlboky pekac. Ovocné
Stavy spdsobuju skvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

¢ Horuci kuchynsky riad nenechavajte
na ovladacom paneli.

* Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet..

» Davajte pozor, aby na spotrebi¢
nespadli predmety alebo kuchynsky
riad. Mohlo by dojst’ k poskodeniu
povrchu spotrebica.

* Varné zony nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani
bez riadu.

* Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s
poskodenym dnom méze spdsobit’
poskriabanie. Pri premiestriovani
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tychto predmetov po varnom povrchu
ich vzdy nadvihnite.

Tento spotrebi€ je uréeny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

Pred udrzbou vypnite spotrebi¢.
ZastrCku napajacieho kabla vytiahnite
z0 sietovej zasuvky.

Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko prasknutia sklenych
panelov.

Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Zvysky tuku alebo potravin v
spotrebici mézu spdsobit’ poziar.
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou
vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite ziadnym cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
zasahu elektrickym pradom.

« Ziarovka alebo halogénova ziarovka

pouzivana v tomto spotrebici je
urena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

Pred vymenou Ziarovky odpojte
spotrebi¢ od zdroja napajania.
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* Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

+ Ak treba dat’ spotrebic¢ opravit’,
obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

+ Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

3.1 Umiestnenie spotrebica

Vas$ volne stojaci spotrebi¢ mozete
nainstalovat’ so skrinkami na jednej
alebo po oboch stranach a do rohu.

Minimalne vzdialenosti pre instalaciu
najdete v tabulke.

L ——
—— -
Al —

Minimalne vzdialenosti

Rozmer mm
A 400
B 650

Cc 150

» Spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebi¢i a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

3.2 Technické udaje

Napatie 230V
Frekvencia 50 - 60 Hz
Trieda spotrebica 1

Rozmer mm
Vyska 858

Sirka 500

Hibka 600

3.3 Vyrovnanie spotrebic¢a

Na vyrovnanie spotrebic¢a do vodorovnej
polohy a prispdsobenie okolitym
zariadeniam pouzite malé nozicky v
spodnej Casti spotrebica.



3.4 Ochrana proti prevrateniu

Pred pripevnenim ochrany proti
prevrateniu nastavte spotrebi¢ do
spravnej vysky a polohy.

é UPOZORNENIE!

Dbaijte na to, aby ste
ochranu proti prevrateniu
nainstalovali do spravnej
vysky.

@ Uistite sa, Ze je povrch za
spotrebicom hladky.

Je potrebné nainstalovat’ ochranu proti
prevrateniu. Ak ju nenainstalujete,
spotrebi€ sa moze prevratit’.

Spotrebi¢ ma symbol uvedeny na
obrazku (ak je pouzity), ktory upozorfiuje
na instalaciu ochrany proti prevrateniu.

1. Ochranu proti prevrateniu
nainstalujte 317 - 322 mm pod
hornym povrchom spotrebica a 80 -
85 mm od bocnej strany spotrebica
do kruhového otvoru na konzole.
Priskrutkujte ju k pevnému materialu
alebo pouzite vhodnu vystuz (stenu).
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Otvor najdete na lavej strane v
zadnej Casti spotrebi¢a. Nadvihnite
prednu Cast’ spotrebiCa a spotrebi¢
zasunte do stredu priestoru medzi
skrinkami. Ak je priestor medzi
skrinkami vacsi ako je Sirka
spotrebica, je potrebné upravit' bo¢nu
vzdialenost’ tak, aby bol spotrebi¢
vycentrovany.

@ Ak ste zmenili rozmery

sporaka, musite spravne
zarovnat’ ochranu proti
prevrateniu.

é UPOZORNENIE!

Ak je priestor medzi
skrinkami vacsi ako je Sirka
spotrebica, je potrebné
upravit’ bocnu vzdialenost’
tak, aby bol spotrebi¢
vycentrovany.

3.5 Elektricka instalacia

VAROVANIE!

Vyrobca nenesie
zodpovednost’ v pripade, ze
nedodrzite bezpe€nostné
opatrenia uvedené v
prislusnej kapitole.

Tento spotrebi¢ sa dodava bez napajacej
zastréky a kabla.
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VAROVANIE!

Pred zapojenim sietového Faza Min. rozmer kabla

kabla k privodu elektrickej
energie odmerajte napatie
medzi fazami v domacej

3 s neutralnym vodi- 5x1,5 mm?
c¢om

sieti. Potom si pozrite Stitok

pripojenia na zadnej strane & VAR,C,)W,'\N,IE! .
spotrebica a ubezpecte sa, Napajaci kabel sa nesmie

e pouzijete spravne dot_)'/kat’ éqsti spot’rebiéa
elektrické zapojenie. Tento zatienenej na obrazku.
postup instalacie zabrani
chybam a poskodeniu
elektrickych suc¢asti
spotrebica.

Pripustné typy kablov pre rozne fazy:

Faza Min. rozmer kabla

1 3x6,0 mm?

4. POPIS VYROBKU
4.1 Celkovy prehliad

naa nﬂﬂjﬂ Ovladace varného panela

oolorId6 0

Ovladac teploty
Ukazovatel / symbol teploty
Elektronicky programator

Svetelny ukazovatel / symbol /
ukazovatel varného panela

A Oviadag funkcii rury
Tlacidlo Plus Para

Bl Ohrevny ¢lanok

E] Osvetlenie

Ventilator

ZasUvacia li$ta, vyberateina
Priehlbina dutiny
Urovne v rare




4.2 Rozlozenie varného povrchu

==
.140mm'

140 mm

) (A

4.3 PrisluSsenstvo

« Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Plech na pecenie
Na kolace a susienky.

* Hiboky pekaé
Na pecenie mésa a mucnych
pokrmov alebo ako nadoba na
zachytavanie tuku.

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Prvé Cistenie

Viyberte z riry vyberateiné zastvacie
listy a prislusenstvo.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie”.

Pred prvym pouzitim rdru a prisluSenstvo
vydcistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich pévodné miesto.

5.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rary je potrebné
nastavit' ¢as.
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Varna zéna 1 200 W

Vyvod pary — pocCet a poloha zavisi
od modelu

Varna zéna 900/2 000 W
Varna zéna 1 200 W
Ukazovatel zvy$kového tepla
@A Varna zéna 700/1 700 W

* AirFry tacka
Na vyprazanie s mensim mnozstvom
oleja alebo bez papieru na pecenie.
» Teleskopické listy
Pomocou teleskopickych list méZete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.
» Skladovacia zasuvka
Skladovacia zasuvka je umiestnena
pod dutinou rury.

Ukazovatel @ blika, ked zapojite
spotrebi¢ do elektrickej siete, po vypadku
napajania, alebo ak nie je nastaveny
Casovac.

Stlacenim tlacidla + alebo — nastavte
presny cas.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazeny Cas blikat' a displej bude
zobrazovat’ nastaveny denny ¢as.

5.3 Zmena casu

Ak je spustena funkcia

Trvanie P! alebo Koniec =,
denny ¢as nie je mozné
zmenit'.

Opakovane stlacajte tlacidlo O, az kym
nezacne blikat’ ukazovatel funkcie
denného ¢asu.
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Pri nastavovani nového ¢asu postupuijte
podla Casti Nastavenie ¢asu.

5.4 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte
ovladac¢. Ovladac sa vysunie.

5.5 Predhriatie

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
predhrejte.

Pre funkciu: SteamBake si
pozrite kapitolu ,Rura -
Kazdodenné pouzivanie®,
LZapnutie funkcie:
SteamBake".
1. Nastavte funkciu —. Nastavte
maximalnu teplotu.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

6.1 Popis varnych zén

Varné zény su vybavené termostatom a
su v prevadzke preruSovanie (zapinaju a
vypinaju sa) v zavislosti od zvolenej
urovne ohrevu.

6.2 Varny stupen

Symboly Funkénost’

0 Poloha Vypnuté

© Dvojita zéna

Varné stupne

Spotrebu energie znizte
vyuzitim zvyskového tepla.
Varnu zonu vypnite priblizne
5 —10 minut pred
dokoncéenim procesu
pripravy jedla.

Potrebny varny stupen nastavte
oto¢enim oto¢ného ovladaca pre zvolenu
varnu zénu.

2. Rdru nechajte spustenu jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu ¥ . Nastavte
maximalnu teplotu. Maximalna
teplota pre tuto funkciu je 210 °C.

4. Rdru nechajte spustenu 15 minut.

5. Nastavte funkciu @)JPC, stlacte:

Plus Para . Nastavte maximalnu
teplotu.
6. RuUru nechajte spustenu 15 minut.
7. Rdru vypnite a nechajte ju
vychladnut.
Prislusenstvo sa mdze zohriat' viac nez
zvy€ajne. Rira méze produkovat zapach
a dym. Zabezpecte dostatoCné vetranie v
miestnosti.

6. VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE

Ukazovatel varného panelu sa rozsvieti.
Proces varenia ukoncite nastavenim
oto¢ného ovladaca do polohy Vypnuté.

Ak vypnete vsetky varné zony,
ukazovatel varného panelu zhasne.

6.3 Pouzivanie jednoduchej
varnej zény

Na pouzitie jednoduchej varnej zony
otoc¢te vhodny ovladac do jednej z
nasledovnych poldh: 1-9.

@

Pre varné stupne 1-3
zostane z6na Cervena na
priblizne 2-3 sekundy a
nasledne sa vypne.

Zbna sa zapne na
maximalnu urover vykonu
po nastaveni urovne ohrevu
8 alebo 9.

@

6.4 Zapnutie a vypnutie
vonkajsich okruhov (dvojité
alebo ovalne)

Varny povrch mozno prispdsobit’ velkosti
kuchynského riadu.



1. Ak si vyberiete Uroven ohrevu medzi
1-9, zapne sa iba stredna Cast’ varnej
zony.

2. Na zapnutie vonkajsieho okruhu
otocte ovladac v smere hodinovych
ruciCiek za nastavenie 9 do polohy

®

3. Potom otocte ovladac proti smeru
hodinovych ruci¢iek na pozadovany
varny stupen (1-9). Stredna Cast’ aj
vonkajsi okruh sa zapnu spolo¢ne.

Vonkajsi okruh vypnete nastavenim

oto¢ného ovladaca do polohy Vypnuté.

Stredna Cast’ aj vonkajsi okruh sa vypnu.

7. HORAK - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Kuchynsky riad

@

Dno kuchynského riadu
musi byt hrubé a ploché.
Pred polozenim panvic na
povrch varného panela sa
uistite, Ze su ich dna disté a
suché.
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Ukazovatel zhasne. Na opatovné
zapnutie strednej Casti varnej zony
vyberte Urover ohrevu medzi 1-9.

6.5 Ukazovatel zvyskového
tepla

A

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenia zvyskovym
teplom.

Ukazovatel sa rozsvieti, ked je varna
zéna horuca, ale nefunguje pri
odpojenom sietovom napajani.

Kuchynsky riad zo
smaltovanej ocele s
hlinikovym alebo medenym
dnom mdze spdsobit’ zmenu
sfarbenia na
sklokeramickom povrchu.

@

7.2 Priklady pouzitia na
varenie

Udaje uvedené v tabuike s
iba orientacné.

Varny stuperi Pouzitie: Cas Rady
(min)

1 Udrziavanie teploty hotovych podia Na kuchynsky riad polozte po-
jedal. potreby  krievku.

1-2 Holandska omacka, topenie: 5-25 Z Casu na Cas premiesajte.
maslo, ¢okolada, zelatina.

1-2 Zahustenie: nadychané omele- 10-40 Varte s pokrievkou.
ty, volské oka.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlies-  25-50 Pridajte aspori dvakrat tolko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mlieCne jed-
hotovych jedal. la v polovici varenia premie-

Sajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20 -45  Pridajte niekoiko polievkovych

lyzic tekutiny.

4-5 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na

750 g zemiakov.
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Varny stupen Pouzitie: Cas Rady
(min)
4-5 Varenie vacSieho mnozstva 60 - 150 Max. 3 | tekutiny plus prisady.
jedla, omacok a polievok.
6-7 Jemné vyprazanie: rezne, tela- podia Po uplynuti polovice ¢asu ob-
cie cqrdon bleu, kotlety, maso- potreby ratte.
vé gulky, klobasky, pecen, za-
smazka, vajicka, lievance, Si-
Sky.
7-8 Vyprazanie pri vyssej teplote, 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu ob-
zemiakové placky, steaky, rez- ratte.
ne.
9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vyprazané

hranolceky.

8. VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 VSeobecné informacie

Varny panel odistite po kazdom

pouziti.

Dbajte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynskeho riadu vzdy Cista.
Skrabance a tmavé skvrny na
povrchu neovplyviuju funkénost’
varného panela.

Pouzivajte Specialny Cisti¢ uréeny na
povrch varného panela.

Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

8.2 Cistenie varného panela

9.1 Zapnutie a vypnutie rury
1.

Okamzite odstrante: roztopeny plast,
plastova fdlia, cukor a potraviny s

9. RURA — KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Otocéenim otoéného ovladaca funkcii

rdry nastavte prislusnu funkciu.

cukrom, inak mézu nedistoty sposobit’
poskodenie varného panela. Davajte
pozor, aby ste sa nepopalili.
Specialnu $krabku prilozte na
skleneny povrch tak, aby bola
naklonena v ostrom uhle, a ¢epel
posuvajte po povrchu.

Po dostato€énom vychladnuti
varného panela odstraite:
usadeniny vodného kamena, Skvrny
od vody, mastné Skvrny, lesklé
kovové farebné flaky. Varny panel
vycistite vihkou handrickou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.
Po Cisteni utrite varny panel méakkou
handric¢kou. B
Odstrante lesklé kovové flaky:
pouzite roztok vody a octu a vycistite
skleneny povrch handri¢kou.

2. Teplotu vyberte otoCenim ovladaca

teploty.

Ziarovka sa rozsvieti, ked je rura v
prevadzke.
3. Ak chcete rdru vypnut, otocte

ovladace funkcii rury a teploty do
polohy Vyp.



SLOVENSKY 15

9.2 Bezpeénostny termostat vybavena bezpe€nostnym termostatom,

ktory prerusi dodavku energie. Po

Nespravna prevadzka rlry alebo chybné  poklese teploty sa rura opat automaticky
sucasti mozu spdsobit’ nebezpecné

zapne.
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rara je
9.3 Funkcie rury

Symbol Funkcie rary Pouzitie

0

Poloha Vypnuté

Rura je vypnuta.

Y

L)

Osvetlenie rury

Na zapnutie osvetlenia rary bez funkcie pecenia.

IC

SteamBake

Na pridanie vlhkosti pocas pecenia. Pre spravne
sfarbenie a chrumkavu kérku po¢as pecenia. Za-
branuje vysuseniu po¢as opatovného zohrievania.
Na zavaranie ovocia a zeleniny.

ar{°C

Lahké pecenie s
ventilatorom

Na pripravu jemného, Stavnatého pec¢eného masa
alebo na suSenie ovocia a zeleniny.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavou spodnou ¢a-
stou.

Konvencné pece-
nie

Na pecenie mucnych jedal a masa na jednej urov-
ni.

0| 1L

Rychly gril Na grilovanie plochych jedal vo vac¢sich mnoz-
stvach a pripravu hrianok.
Turbo gril Na pecenie vacsich kusov masa alebo hydiny s ko-

stami na jednej Urovni. Na gratinovanie a zapeka-
nie.

€| <

Ventilator pecenie

Na pecenie masovych a nemasovych pokrmov pri
rovnakej teplote rary vo viacerych urovniach bez ri-
zika prenosu vone.
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Symbol Funkcie rary Pouzitie
VIhké pecenie Tato funkcia je uréepé na Usporu energie pocas
‘Y pecenia. Pokyny ohladne pecenia najdete v kapito-

le ,Rady a tipy“, VIhké pecenie. Dvierka rury maju
byt po¢as pecenia zatvorené, aby nedoslo k preru-
Seniu funkcie a aby bola zabezpecena prevadzka s
najvy$Sou moznou energetickou uc¢innostou. Ked
pouzijete tuto funkciu, teplota v dutine sa méze li-
Sit' od nastavenej teploty. Vykon ohrevu sa moze
znizit. VSeobecné odporucania na Usporu energie
najdete v kapitole ,Energeticka uc¢innost", Rura —
Uspora energie. Tato funkcia zodpoveda deklaro-
vanej energetickej triede spotrebiéa podia normy
EN 60350-1.

AirFry /
Teplovzdusné pe-
éenie

RAC)

Na vyprazanie s mensim mnozstvom oleja alebo
bez papieru na pecenie. Pre pokrmy ako hranolCe-
ky alebo pizza.

Ak chcete piect’ zaroven na 2 urovniach a susit’ po-
traviny.Nastavte teplotu o0 20-40 °C nizSiu ako pre
funkciu Konvenéné pecenie.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas
rozmrazovania zavisi od mnozstva a velkosti mra-

YY) ' A
zenych potravin.
9.4 Zapnutie funkcie: Priehlbinu dutiny plfite vodou len
SteamBake vtedy, ked' je rdra studena.

Tato funkcia umoznuje vylepSit' vihkost’

pocas pecenia.

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

Uvolnena vihkost méze sposobit’
popaleniny:

» Spotrebi¢ neotvarajte, ked je tato

funkcia aktivna: SteamBake.

» Po skonceni funkcie opatrne otvorte

dvierka spotrebica: SteamBake.

Pozrite si kapitolu , Tipy a
rady”.

1. Otvorte dvierka rury.

2. Priehlbinu dutiny rary naplite vodou

z vodovodného kohutika.

Maximalna kapacita priehlbiny dutiny

je 250 ml.

3. Nastavte funkciu: SteamBake
ad°C.

4. Stladte tlagidlo Plus Para .
Tlacidlo Plus Para je funkéné iba pri
funkcii: SteamBake.

Ukazovatel sa rozsvieti.

5. OtocCenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.

6. Do spotrebica vlozte jedlo a zatvorte
dvierka rury.

UPOZORNENIE!
Priehlbinu dutiny rary
nenaplnajte vodou pocas
pecenia, ani ked je rdra
horuca.

7. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, stlacte

tlaCidlo Plus Para ,otoc':te oto¢né
ovladace funkcii rury a teploty do
polohy vypnutia.
Ukazovatel tlacidla Plus Para zhasne.
8. Odstrante vodu z priehlbiny dutiny
rary.
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VAROVANIE!
Pred odstranenim
zvysnej vody z priehlbiny
dutiny rary skontrolujte,
Ci je spotrebi€ studeny.
10.1 Displej
A B c A. Casové funkcie
| | I B. Casovac
e e N D C. Casova funkcia
A RRAR o
I
-— e’ S
=l -l
10.2 Tlacidla
Tlacidlo Funkcia Popis
— MINUS Na nastavenie ¢asu.
@ CLOCK Na nastavenie ¢asovej funkcie.
+ PLUS Na nastavenie ¢asu.
[ Plus Para Zapnutie funkcie: SteamBake.
10.3 Tabulka s éasovymi funkciami
Casova funkcia Pouzitie
@  DENNYCAS Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného &asu.
151 TRVANIE Na nastavenie, ako dlho ma byt spotrebi¢ v prevadzke.
_)| KONIEC Na nastavene ¢asu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut.
1| POSUNUTY Kombinacia funkcii TRVANIE A KONIEC.
START
ja) KUCHYNSKY CA- Na nastavenie éasu odpoditavania. Tato funkcia nema
SOMER vplyv na prevadzku spotrebi¢a. KUCHYNSKY CASOMER

mozete pouzit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je spotrebic vy-
pnuty.
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10.4 Nastavenie funkcie
TRVANIE

1. Nastavte funkciu a teplotu rary.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezacne blikat’ =1,
3. Cas funkcie TRVANIE nastavte

stlacenim + alebo —.
Na displeji sa zobrazi symbol =1,
4. Ked doba pecenia uplynie, zacne

blikat' 2! a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tladidla.

6. Ovladac funkcii rary a oto€ny ovladaé
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.5 Nastavenie funkcie
KONIEC

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezacne blikat =|.
3. Pozadovany Cas nastavte stlatenim

+ alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol _)l

4. Ked doba pecenia uplynie, zacne
blikat’ -] a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Signal sa vypina stlatenim
lubovolného tlacidla.

6. Ovladac funkcii riry a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.6 Nastavenie funkcie
POSUNUTY START

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezagne blikat 121,
3. Pozadovany cas funkcie TRVANIE

nastavte stlacenim + alebo —.

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4. Stladte tlacidio ©.
5. Pozadovany cas funkcie KONIEC

nastavte stlacenim + alebo —.
6. Nastavenie potvrdte stlacenim

tiagidla €D.
Spotrebi¢ sa neskér automaticky zapne
na nastaveny ¢as funkcie TRVANIE a
vypne sa pri nastavenom ¢ase funkcie
KONIEC. V nastaveny ¢as zaznie
zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.
Signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.
8. Ovladac funkcii rary a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

10.7 Nastavenie _
KUCHYNSKEHO CASOMERA

1. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat’ Q.

2. Po stlageni + alebo =™ modzete
nastavit' pozadovany cas.

Kuchynsky ¢asomer sa spusti

automaticky po piatich sekundach.
Ked' uplynie nastaveny ¢as, zaznie
zvukovy signal. Zvukovy signal sa
vypina stlac¢enim lubovolného
tlacidla.

4. Otocny ovladac funkcii rary a otoCny
ovladac teploty otocte do vypnutej
polohy.

10.8 Zrusenie ¢asovych
funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo Q az
kym nezacne blikat’ ukazovatel
pozadovanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.
Casova funkcia sa o niekolko sekund
vypne.

11. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

11.1 Vkladanie prislusenstva

Droéteny rost:



Rost umiestnite medzi vodiace listy
zvolenej Urovne rury.

Plech:

@

Plech na pecenie
nezasuvajte Uplne k zadnej
stene dutiny rary. Tym by sa
zabranilo cirkulacii horuceho
vzduchu okolo plechu. Jedlo
mdze prihoriet’, najma v
zadnej Casti plechu.

Plech alebo hiboky peka¢ umiestnite
medzi vodiace ty€e zasuvacich lit.
Skontrolujte, ¢i sa nedotyka zadnej steny
dutiny rary.

Droteny rost spolu s hilbokym
pekacom:

Hlboky pekac zasunte medzi vodiace
listy zvolenej Urovne rury a dréteny rost
umiestnite vo vy$Sej polohe.

=

AirFry tacka:
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Tacku AirFry zasurite do tretej arovne v
rure. Plech na pecenie zasunte do prvej
urovne v rare.

11.2 Teleskopické listy

Teleskopické listy mozete
namontovat’ v réznych
urovniach rury okrem uUrovne
4.

InStalacia teleskopickych list

1. Teleskopicku listu otocte priblizne o
90°.

2. Prichytku na zadnom konci
teleskopickej listy zasunte do
podpornej zasuvacej listy. Uistite sa,
ze ste liStu umiestnili na spravnu
stranu rury.

3. LiStu otocte do spravnej polohy.
Blokovaci prvok, ktory je na jednom
konci teleskopickej listy, musi
smerovat’ nahor.

4. Listu zasunte az k zadnej stene rury.

5. Predny koniec teleskopicke;j liSty
zatlacte k podpornej zasuvace; liste.
Ked prichytka v prednej Casti
spravne zapadne na svoje miesto,
ozve sa cvaknutie.
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6. Rovnakym spdsobom namontujte
druhu teleskopicku listu. Skontrolujte,
¢i su obe teleskopické listy
umiestnené na rovnakej Urovni.

Demontaz teleskopickych list

1. Prichytku v prednej Casti
teleskopicke;j listy stlacte a podrzte.

———
/
N, b

2. Predny koniec listy odtiahnite z
podpornej zasuvacej listy.

3. Teleskopicku listu otocte priblizne o
90°.

4. Zadny koniec listy vytiahnite z
podpornej zasuvace; listy.

5. Rovnakym spdsobom vyberte druhu
teleskopicku listu.

11.3 Teleskopické listy —
vkladanie prislusenstva

Pomocou teleskopickych list mézete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.

UPOZORNENIE!
Teleskopicke listy
neumyvaijte v umyvacke
riadu. Teleskopické listy
nemazte.

C UPOZORNENIE!
Pred zatvorenim dvierok rary
zatlacte teleskopické listy
Uplne do rary.

12. RURA - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Droteny rost:

Hlboky pekac:

Hlboky pekac polozte na teleskopické
listy.

Droteny rost spolu s hibokym pekacom:

Dréteny rost a hiboky pekac polozte
spolu na teleskopické listy.




Teploty a Casy varenia
uvedené v tabulkéch su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

@

12.1 VSeobecné informacie

Spotrebi¢ ma Styri trovne v rare. Urovne
sa Cisluju smerom od dna spotrebica.

Spotrebic je vybaveny Specialnym
systémom, ktory cirkuluje vzduch a
neustale recykluje paru. Pomocou tohto
systému mozete piect v parnom
prostredi a pripravovat’ pokrmy jemné vo
vnutri a chrumkavé na povrchu. Skracuje
Cas pecCenia a znizuje spotrebu energie
na minimum.

V spotrebici alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa mbéze kondenzovat’
vlhkost'. Je to normalne. Pri otvarani
dvierok pocas pecenia vzdy ustupte od
spotrebica. V zaujme znizenia
kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty
10 minut pred pecenim.

VIhkost' odstrante po kazdom pouziti
spotrebica.

Neumiestnujte predmety priamo na dno
rdry ani neprikryvajte Casti rury alebo jej
prisluSenstvo alobalom. Mohlo by to
zmenit’ vysledky pecenia a poskodit’
smalt.

12.2 Pecenie
Pre prvé pecenie pouzite nizSiu teplotu.

Ak peciete kolace na viacerych .
urovniach, ¢as pe€enia mézete predizit
0 10 az 15 minut.

Kolace a pecivo sa pri roznych urovniach
neopecu vzdy rovnako dohneda. Ak sa
vyskytne nerovnomerné zhnednutie, nie
je potrebné zmenit’ nastavenie teploty.
Rozdiely sa stratia poCas pecenia.
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Plechy v rdre sa mézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

12.3 Pecenie kolacov

Neotvarajte dvierka rdry pred uplynutim
3/4 nastaveného Casu pecenia.

Ak pri peceni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu uroven.

12.4 Pe€enie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby ste
predisli vytvoreniu skvin, ktoré mézu byt’
trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minuat, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hlbokého
pekaca trochu vody. Kondenzacii dymu
zabranite, ak vodu pridate vzdy, ked sa
odpari.

12.5 Cas peéenia

Cas peéenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
¢as pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

12.6 SteamBake P¥°C +

Pred predhriatim naplnte
priehlbinu dutiny rary vodou
iba ked je rdra studena.

Pozrite si Cast’ ,Zapnutie funkcie:
SteamBake"
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Pecivo
Pokrm Voda Teplota Cas (min)  Uroven Prislusenstvo
v priehlbine  (°C) V rure
dutiny (v ml)
Biely 100 180 35-40 2 Pouzite plech na
chlieb?) pedenie.
Pecivo z 100 200 20-25 2 Pouzite plech na
chlebového pecenie.
cestal)
Domaca piz- 100 230 10-20 1 Pouzite plech na
zal) pecenie.
Postchy") 100 190 - 210 20-25 1 PouZzite plech na
pecenie.
Kolaciky, pa- 100 150 - 180 10-20 2 Pouzite plech na
gace, crois- pecenie.
santy1)
Slivkovy ko- 100 180 20 2 Pouzite formu na
1a¢, jablkovy kolace
kolac, skori-
cové rozky1)
1) Pred pec¢enim 5 minat predhrievajte v prazdnej rure.
Priprava mrazenych pokrmov
Pokrm Voda Teplota Cas (min)  Urovenn  Prislusenstvo
v priehlbine  (°C) Vv rure
dutiny (v ml)
Mrazena 150 200 - 210 10- 20 2 Pouzite dréteny
pizza®) rost.
Mrazeny 150 160 - 170 25-30 2 Pouzite plech na
croissant?) pecenie.
1) Pred pecenim 10 minut predhrievajte v prazdnej rure.
Regeneracia jedla
Pokrm Voda Teplota (°C) Cas (min)  Uroveii  PrisluSenstvo
v priehlbine Vv rure
dutiny (v ml)
Biely chlieb 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Pecivo z 100 110 10 - 20 2 Pouzite plech na
chlebového pecenie.

cesta
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Pokrm Voda Teplota (°C) Cas (min)  Uroveri  PrisluSenstvo
v priehlbine Vv rure
dutiny (v ml)
Domaca piz- 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
za pecenie.
Focaccia 100 110 10 - 20 2 Pouzite plech na
pecenie.
Zelenina 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Ryza 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Cestoviny 100 110 15-25 2 Pouzite plech na
pecenie.
Maso 100 110 15-25 2 Pouzite plech na

pecenie.

PecCenie masa

Pokrm Voda Teplota (°C) Cas (min)  Uroveii  PrisluSenstvo
v priehlbine Vv rure
dutiny (v ml)

Bravéove 200 180 65 - 80 2 Pouzite droteny

pecene rost aj plech na
pecenie.

Hovadzia ro- 200 200 50 - 60 2 Pouzite droteny

Stenka rost aj plech na
pecenie.

Kuréa 200 210 60 - 80 2 Pouzite droteny
rost aj plech na
pecenie.

Peceny mo- 200 200 70-90 2 Pouzite droteny

riak rost aj plech na

pecenie.

12.7 Zavaranie arJ°C +

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia
spotrebica.

+ Pouzivajte len zavaracie pohare
rovnakej velkosti dostupné na trhu.

» Na plech na pecenie nedavaijte viac
nez Sest pollitrovych zavaracich
poharov.

Pohare plite rovhomerne, nechajte 1
cm vzduchu na vrchu kazdého
pohara. VieCka nechajte na vrchu bez
hermetického zatvorenia.

Pohare sa nesmu navzajom dotykat'.
Nalejte 1/2 litra vody do plechu na
pecenie a 1/4 litra vody na reliéf
priehlbiny dutiny, aby v rare bola
dostato¢na vihkost'.

Vyberte funkciu SteamBake a
nastavte spravnu teplotu na zéklade
tabulky nizSie.
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* Pohare su hermeticky uzavreté iba
ked je funkcia vypnuta.

Makké ovocie

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii  Prislusen-
Vv rure stvo
Jahody/¢ucoriedky/maliny ~ 160 25-30 1 Pouzite plech
na pecenie.
Kdstkovice
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urovern  Prislusen-
V rure stvo
Hrusky/dule/slivky 160 35-40 1 Pouzite plech
na pecenie.

Makka zelenina

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urovern  Prislusen-

Vv rure stvo
Cuketa/baklazan/cibula/ 160 30-35 1 Pouzite plech
paradajky na pecenie.

Nakladana zelenina

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri  Prislusen-
v rare stvo
Mrkva/Calamada/repa/zeler 160 35-45 1 Pouzite plech
na pecenie.

12.8 Lahké peéenie s ventilatorom <»4°C

Susenie
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.) Uroven v rire

1 droven 2 urovne
Zelenina
Strukoviny 60 -70 7-9 2 1/3
Kotlety na papri- 60 - 70 10-12 2 1/3
ke
Zelenina na kva- 60 - 70 9-11 2 1/3
senie
Nakrajané huby 50 - 60 13-15 2 1/3
Bylinky 40 - 50 3-5 2 1/3

Ovocie
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Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.) Uroven v rire
1 droven 2 urovne
Rozpolené sliv- 60 - 70 11-13 2 1/3
ky
Rozpolené mar- 60 - 70 9-11 2 1/3
hule
Jablkové platky 60 - 70 6-8 2 1/3
Hruskové platky 60 - 70 7-10 2 1/3
Pomalé pecenie
Pokrm Mnozstvo Prudké Teplota (°C)  Urovern  Cas (min)
(kg) opecenie z Vv rure

kazdej

strany

(min.)
Hovadzie
Filety, stredne 1.0-15 2 80 - 100 2 60 - 90
prepecené
Hovadzie pe¢e- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
né, stredne pre-
pecené
Telacie
Ruzova fileta 1.0-15 2 80 - 100 2 50 - 90
Karé, vcelku 1.5-20 4 80 - 100 2 100 - 160
Telacie, stredne  1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
prepecené
Bravcové
Ruzova fileta 1.0-15 2 80 - 100 2 60 - 100
Karé, vcelku 1.5-20 4 80 - 100 2 100 - 160
Bravéové, stred- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
ne prepecené
12.9 Konvencné pecenie
Pecenie neméasovych pokrmov
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Plochy kolac 160 - 170 25-35 2
Kysnuty kolac s jablkami 170 - 190 45 - 55 8
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rare
Kolac peceny v pekaci 170 - 180 35-45 2
Kola¢ s mrvenickou 170 - 190 50 - 60 3
Tvarohovy kolaé 170 - 190 60 -70 2
Gazdovsky chlieb 190 - 210 50 - 60 2
Rumunsky piskétovy kolac 165 - 175 35-45 2
Rumunsky piskétovy kolac — 165 - 175 35-45 2
tradicny

Kysnuté buchty 180 - 200 15-25 2
Piskotova rolada 150 - 170 15-25 2
Slany lotrinsky kola¢ 215 - 225 45 -55 2

Pecenie masa

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Kuréa, polovica 210 - 230 35-50 2
Bravcova kotleta 190 - 210 30-35 8
Cela ryba 200 - 220 40-70 2

12.10 Rychly gril ™

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Kur¢a, polovica 230 50 - 60 2
Bravcova kotleta 230 40 - 50 3
Grilovana slanina 250 17 - 25 2
Klobasy 250 20 - 30 2
Hovadzi steak: stredne prepe- 230 25-35 2

ceny

12.11 Turbo gril ¥

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
Kurca, polovica 200 50 - 60 2
Kurca 250 55 - 60 2
Kuracie kridla 230 30-40 2
Bravcova kotleta 230 40 - 50 2
Hovadzi steak: prepeceny 250 35-40 2




12.12 Ventilator peéenie ¥

Pecenie nemasovych pokrmov
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urover v rire
PIneny kysnuty kola¢ 150 - 160 20 - 30 2
Viktoriin kolaé 170 - 190 30-40 2
Svajgiarsky jablkovy ko- 180 - 200 35-45 2

la¢

Vianocka 150 - 160 40 - 50 2
Linecké kolace 170 - 190 50 - 60 2
Snehové pusinky 110 - 120 30-40 2
Zapecené zemiaky 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30 - 50 2
Zapekané makarény 170 - 190 50 - 60 2

Pizza 190 - 200 25-35 2
Pecenie mésa

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urover v rire
Celé kura 200 - 220 55 - 65 2
BravCové pecené 170 - 180 45 - 50 2

12.13 VIhké pecenie .¥

Pokrm Teplota Cas (min) Uroveri PrisluSenstvo
(°C) V rure

Chlieb a pizza

Buchticky 190 25-30 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Pedivo z chlebového 200 40 - 45 2 plech na pecenie alebo pekac na

cesta grilovanie/pecenie

Mrazena pizza, 350 g 190 25-35 2 dréteny rost

Kolace v plechu na pecenie

Piskétova rolada 180 20 - 30 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Brownies - ¢okolado- 180 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac na

vy kolad

grilovanie/pecenie

Kolace vo forme
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Pokrm Teplota Cas (min) Urover Prislusenstvo
(°C) V rure

Nakyp 210 35-45 2 Sest’ keramickych zapekacich fo-
riem na drétenom roste

Piskotovy korpus 180 25-35 2 forma na korpus na drétenom ro-
Ste

Piskotovy kolac 150 35-45 2 forma na kolac¢ na drétenom roste

Ryba

Ryba vo vreckach, 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na

300 g grilovanie/pecenie

Cela ryba, 200 g 180 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Rybie filé, 300 g 180 30-40 2 forma na pizzu na drétenom roste

Maso

Maso vo vrecku, 250 200 35-45 2 plech na pecenie alebo pekac na

g grilovanie/pecenie

Sasliky, 500 g 200 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na
grilovanie/pecenie

Drobné pecivo

Susienky 170 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Makarény 170 40 - 50 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Muffiny 180 30-40 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na
grilovanie/pecenie

Slané keksy 160 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Susienky z krehkého 140 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na

cesta grilovanie/pecenie

Torticky 170 20-30 2 plech na pecenie alebo pekac na
grilovanie/pecenie

Vegetarianske

MieSana zeleninavo 200 20 - 30 2 plech na pecenie alebo pekac na

vrecku, 400 g grilovanie/pecenie

Omeleta 200 30-40 2 forma na pizzu na drétenom roste

Zelenina na plechu, 190 25-35 2 plech na pecenie alebo pekac¢ na

700 g

grilovanie/pecenie
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12.14 Teplovzdus$né peéenie

Pecenie nemasovych pokrmov

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v rire
Plochy kola¢ 140 - 160 40 - 50 1+3
Kysnuté buchty 190 - 210 10-20 RS
Snehové pusinky 100 - 120 55 - 65 1+3
Maslovy kola¢ 150 - 170 20 - 30 S
Pizza 200 - 220 35-45 1+3

12.15 AirFry %

Pekarenské vyrobky
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rare
Croissanty, mrazené pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo z listkového cesta, mra- pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
zené
Pecivo z listkového cesta, ¢er- pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
stvé
Pizza, mrazena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 2
Vyrobky zo zemiakov
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
V rure
Hranol¢eky, mrazené pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
Hrubé hranoléeky, mrazené pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
Zapecené zemiaky — mrazené  pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2
Krokety pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
Cerstva zelenina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
V rure
Platky cukety, gerstvé™) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2

1) pridajte 1 &ajovu lyZigku olivového, aby sa nezlepili
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Iné
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min)  Uroven
Vv rure

Rezne, mrazené pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2

Krevety v ceste na pecenie, pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2

mrazené

Kruzky Calamari, mrazené pribl. 250 g 180 - 220 15-25 2

Kuracie nugetky, mrazené pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2

Rybie prsty, mrazené pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2

12.16 Informacie pre skisSobne

Pokrm Funkcia Teplota Prislusenstvo Uroveii Cas
(°C) Vv rure (min)

Malé kolaciky (16 Konvencné pe- 160 plech na pece- 3 20-30

ks/plech) cenie nie

Malé kolaciky (16 Ventilator pe- 150 plech na pece- 3 20-30

ks/plech) cenie nie

Malé kolaciky (16 Teplovzdusné 160 plech napece- 1+3 30-40

ks/plech) pecenie nie

Jablkovy kolac¢ (2 Konvencné pe- 190 dréteny rost 1 65-75

formy, priemer 20 cenie

cm, rozmiestnené

po uhlopriecke)

Jablkovy kolac (2 Ventilator pe- 180 dréteny rost 2 70 -80

formy, priemer 20 cenie

cm, rozmiestnené

po uhlopriecke)

Piskotovy kolac bez  Konvenéné pe- 180 droteny rost 2 20-30

tuku cenie

Piskotovy kolac bez  Ventilator pe- 160 dréteny rost 2 25-35

tuku cenie

Piskotovy kolac bez  Teplovzdusné 170 droteny rost 1+3 30-40

tuku pecenie

Linecké kolaciky/ Konvenéné pe- 140 plech na pece- 3 15-30

ploché pecivo cenie nie

Linecké kolaciky/ Ventilator pe- 140 plech na pece- 3 20-30

ploché pecivo Cenie nie

Linecké kolaciky/ Teplovzdusné 140 plech na pece- 1+3 15-30

ploché pecivo

pecenie

nie
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Pokrm Funkcia Teplota Prislusenstvo Urovenn Cas
(°C) Vv rure (min)
Hrianky Rychly gril 250 dréteny rost 3 5-10
Hovadzi burger Turbo gril 250 dréteny rost ale- 3 15-20
bo pekac na gri- prva
lovanie/pecenie strana;
10-15
druha
strana

VAROVANIE! ]
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Poznamky k €isteniu

Prednu stranu rary ocistite makkou
handrickou namocenou v teplej vode s
pridavkom mierneho Cistiaceho
prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
prislusny dGistiaci prostriedok.

Vnutro rary vycistite po kazdom pouziti.
Hromadenie tuku alebo zvyskov jedal
moze mat na nasledok vznik poziaru.
Riziko je vySSie pri grilovacom pekaci.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut.
Pouzite makkd handri¢ku namocenu v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu (okrem tacky
AirFry).

Odolné skvrny odstrante Specialnym
Cistiacim prostriedkom pre rury na
pecenie.

Ak mate prislusenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani v
umyvacke riadu. M6ze to sposobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

13.2 Cistenie tacky AirFry

1. Tacku AirFry polozte na plech na
pecenie.

13. RURA — OSETROVANIE A CISTENIE

2. Nalejte horucu vodu s Cistiacim
prostriedkom a nechajte ju
nasiaknut’.

3. Tacku AirFry vycistite so Spongiou
alebo pouzite kefku na odstranenie
zvySkov.

Je mozné aj umytie v umyvacke.

13.3 Antikorové alebo
hlinikové rary
Dvierka rury ¢istite iba vlhkou handri¢kou

alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handric¢kou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by
mohli poskodit’ povrch rary. S rovnakou
obozretnost'ou Cistite aj ovladaci panel
rary.

13.4 Cistenie priehlbiny
dutiny rary

Proces Cistenia odstranuje zvysky
vodného kamena z priehlbiny dutiny rary
po procese pecenia s vlhkostou.

@

Odporucame, aby ste
postupovali podla procesu
Cistenia minimalne kazdy
piaty az desiaty cyklus
funkcie: SteamBake.

1. Do priehlbiny dutiny na dne rury
nalejte 250 ml octu.
Pouzite maximalne 6 % ocot bez
byliniek.

2. Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zostatkovy vodny kamen
pri okolitej teplote.
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3. Dutinu rury poutierajte vihkou

handrou namocenou vo vlaznej vode.

13.5 Vybratie zasuvacich list
Pri Cisteni rury z nej vyberte zaslvacie
listy.

UPOZORNENIE!
Pri vyberani zasuvacich list
postupuijte velmi opatrne.

1. Odtiahnite prednu ¢ast' zastUvacich
list od bocnej steny.

2. Ohrevné teleso opatrne potiahnite
smerom nadol.

S
@i

2. Zadnu Cast' list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

j \ay;
S~

Pri inStalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacny postup.

13.6 Strop rury

VAROVANIE!

Pred odstranenim
ohrevného telesa spotrebi¢
vypnite. Skontrolujte, ¢i je
spotrebi¢ studeny. Hrozi
riziko popalenia.

Vyberte zasuvacie listy.

Aby sa dal strop rury lahsie ogistit,
mdzete odstranit’ vyhrievacie teleso.
1. Odmontujte skrutku, ktorou je

prichytené ohrevné teleso. Prvy raz
pouzite skrutkovac.

3. Strop rary ocistite makkou utierkou
namocenou Vv teplej vode s
pridavkom ¢istiaceho prostriedku a
nechajte ho vyschnut. .

Pri in8talacii ohrevného telesa zvolte

opacny postup.

Nainstalujte zasuvacie listy.

é VAROVANIE!

Skontrolujte, i je ohrevné
teleso spravne
nainstalované a ¢i nepada.

13.7 Odstranenie a instalacia
sklenenych panelov rury

Vnutorné sklenené panely mézete po
vybrani vycistit. PocCet sklenenych
panelov sa lisi v zavislosti od modelu.

VAROVANIE!

Pocas Cistenia nechajte
dvierka rary mierne
pootvorené. Dvierka sa pri
plnom otvoreni mézu
nahodne zatvorit, o méze
sposobit’ poskodenie.

VAROVANIE!
Spotrebi¢ nepouzivajte bez
sklenenych panelov.

A



1. Dvierka otvorte do uhla priblizne 30°.
Dvierka stoja samostatne, ked' su
mierne otvorené.

/

2. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlac¢te ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevnovacie zapadky.

3. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

VAROVANIE!

Ked vyberiete sklenené
panely, dvierka rury sa
pokusaju zatvorit'.

4. Uchopte horny okraj sklenenych
panelov dvierok a nadvihnite ich
jeden po druhom.

5. Skleneny panel umyte vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste.

Po dokonceni Cistenia nainstalujte

sklenené panely a dvierka rary. Zvolte

opacny postup. Najprv namontujte mensi
panel, potom ten vacsi.

UPOZORNENIE!

Uistite sa, ze ste vnutorny
skleneny panel namontovali
do 16Zok spravne.
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13.8 Vybratie zasuvky

VAROVANIE!

V zasuvke neskladujte
horlavé predmety (ako napr.
Cistiace materialy, plastové
tasky, kuchynskeé rukavice,
papier ani Cistiace spreje).
Pri pouzivani rary sa
zasuvka moze zohriat'. Hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri
Cisteni vybrat'.

1. Vytiahnite zasuvku az na doraz.

2. Opatrne nadvihnite zasuvku.

3. Zasuvku uplne vytiahnite von.
Ak chcete nainstalovat’ zasuvku, zvolte
opacny postup.

13.9 Vymena osvetlenia

C VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

1. Vypnite rdru. Pockajte, kym nebude
rura studena.

2. Rdru odpojte zo siete.

3. Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadné svetlo

1. Skleneny kryt otocte a vyberte ho.

2. Skleneny kryt vycistite.

3. Nahradte ziarovku inou vhodnou
Ziarovkou odolnou teplotam do 300
°C.

4. Nasadte skleneny kryt.
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14. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

14.1 Co robit, ked....

Problém

Mozné priciny

Riesenie

Spotrebi¢ sa neda zapnut'.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku
zdroju elektrického napéja-
nia alebo je pripojeny ne-
spravne.

Skontrolujte, ¢i je spotrebic
spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, &i je pricinou
poruchy prave poistka. Ak sa
poistka vypali opakovane,
obrat'te sa na kvalifikované-
ho elektrikara.

Varny panel sa neda zapnut
ani pouzivat'.

Je vypalena poistka.

Varny panel znovu zapnite a
do 10 sekund nastavte varny
stupen.

Ukazovatel zvy$kového tep-
la sa nerozsvieti.

Zona este nie je horuca, pre-
toze bola zapnuta iba kratky
¢as.

Ak bola zéna zapnuta dosta-
to€ne dlho na to, aby bola
horlca, obrat'te sa na autori-
zované servisné stredisko.

Vonkajsi okruh sa neda za-
pnut.

Zapnite najprv vnutorny
okruh.

Rura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte ¢as.

Nesvieti Ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymente Ziarovku.

Vndtri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure prili§
dlho.

Po ukonceni pe¢enia nene-
chavaijte jedla v rure dlhSie
ako 15 — 20 minut.

Priprava jedla trva veimi dI-
ho alebo naopak, jedla su
hotové prili§ rychlo.

Teplota je prili§ nizka alebo
prilis vysoka.

V pripade potreby uprayte
teplotu. Postupujte podla po-
kynov v navode.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%.

Doslo k vypadku elektrické-
ho napajania.

Znovu nastavte hodiny.
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Problém

Mozné pri¢iny

Riesenie

Rura sa neda zapnut’ ani
pouzivat. Na displeji rury sa
zobrazi ,400" a zaznie zvu-
kovy signal.

Rura je nespravne pripojena
ku zdroju elektrického napa-
jania.

Skontrolujte, €i je rdra sprav-
ne pripojena ku zdroju elek-
trického napdjania (pozrite si
schému pripojenia ak je k di-
spozicii).

Pri pouziti nasledujucej funk-
cie nie je ucinnost’ pecenia
uspokojiva: SteamBake.

Nenastavili ste funkciu
SteamBake.

Pozrite si Cast’ ,Zapnutie
funkcie: SteamBake".

Priehlbinu dutiny rury ste ne-
naplnili vodou.

Pozrite si Cast’ ,Zapnutie
funkcie: SteamBake".

Nenastavili ste spravne funk-
ciu SteamBake s tlacidlom
Plus Para.

Pozrite si ¢ast’ ,Zapnutie
funkcie: SteamBake".

Chcete zapnut funkciu Lah-
ké pecenie s ventilatorom,
ale svieti tlacidlo Plus Para.

Funkcia SteamBake je spu-
stena.

Stlacte tlacidlo Plus Para

, aby ste vypli funkciu
SteamBake.

Voda v priehlbine dutiny rary
nevrie.

Teplota je prilis nizka.

Nastavte teplotu na minimal-
ne 110 °C.

Pozrite si kapitolu ,Tipy a ra-
dy“.

Z priehlbiny dutiny ruary vyte-
ka voda.

V priehlbine dutiny rury je
privela vody.

Vypnite ruru a skontrolujte,
¢i spotrebic vychladol. Vodu
poutierajte handrou alebo
Spongiou. Do reliéfu dutiny
rary pridajte spravne mnoz-
stvo vody. Pozrite si konkrét-
ny postup.

14.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,

Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na
prednom rame vnutorného priestoru rury.

kontaktujte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové cislo (S.N.)
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15. ENERGETICKA UCINNOST

15.1 Informacie o varnom paneli podia EU 66/2014

Model CCB56470BW

CCB56470BX
Typ varného Varny panel volne stojaceho sporaka
panela
Pocet varnych 4
zén
Technoldgia Salavy ohrievac
ohrevu
Priemer kruho- Lava zadna 14,0 cm
vych varnych Prava predna 14,0 cm
z6n (D) Lava predna 18,0 cm
Dizka (D) a $ir- Prava zadna $14,0 cm
ka (S) nekruho- D 25,0 cm
vej varnej zény
Spotreba ener- Lava zadna 181,8 Wh/kg
gie na varnu Prava zadna 184,3 Wh/kg
z6nu (EC elec- f’ravé predna 181,8 Wh/kg
tric cooking) Lava predna 190,1 Wh/kg
Spotreba energie varného panela (EC electric hob) 184,5 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebiCe  « Kuchynsky riad polozte na varnu zénu
pre domacnost’. Cast’ 2: Varné panely. este pred jej zapnutim.
Met6édy merania vykonovych parametrov. ¢ Dno riadu ma mat rovnaky priemer

ako varna zéna.

15.2 Varny panel - Uspora - Mensi riad polozte na mensie varné
energie Zony.

9 . * Kuchynsky riad polozte priamo na
Ak budete postupovat’ podla nizSie stred varnej zony.
uvedenych tipov, mozete pri « ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie
kazdodennom vareni uSetrit’ energiu. teploty jedla alebo na roztopenie.

+ Obhrejte iba potrebné mnozstvo vody.
* Na kuchynsky riad podla moznosti
vzdy polozte pokrievku.

15.3 Informacie o vyrobku pre rury a informacny list k

vyrobku**
Nazov dodavatela AEG
Model CCB56470BW 943005228
CCB56470BX 943005227

Index energetickej ucinnosti 94.9
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Trieda energetickej ucinnosti

A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny

rezim

0,84 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s

ventilatorom

0,75 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Objem 58 |
Typ rary Rura vntri voine stojaceho spora-
ka
CCB56470BW  45.0 kg
Hmotnost’
CCB56470BX  45.0 kg

*Pre Eurdpsku Uniu podTa nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podia STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a

B.
Pre Ukrajinu podTa 568/32020.

Trieda energetickej Ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice pre domacnost. Cast 1: Sporaky, rdry, parné ru-
ry a grily. Metody merania vykonovych parametrov.

15.4 Rura — Uspora energie

Uistite sa, ze su dvierka rury pocas
prevadzky rury spravne zatvorené.
Pocas pecenia neotvarajte prilis casto
dvierka. Tesnenie dvierok udrziavajte
Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

Ruara ma funkcie, ktoré vam
pomozu usporit’ energiu pri
kazdodennom peceni.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, ruru pred pecenim
nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov
naraz, zachovajte o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Zvyskové teplo

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut,
znizte teplotu na minimum 3-10 minat
pred koncom pecenia. Pokrm sa bude
nadalej piect vdaka zvySkovému teplu v
rure.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

zvyskového tepla, zvoite najnizsie mozné
nastavenie teploty.

VIhké pecenie

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia. PodrobnejSie informacie
najdete v kapitole ,Rura — kazdodenné
pouzivanie®, Funkcie rury.
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16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom

odovzdaijte na recyklaciu. Cf.\l) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrarite Zivotné prostredie a zdravie fudi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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